SAGARPA

SECRETARIA DE AGRICULTURA,
GANADERIA, DESARROLLO RURAL,
PESCA Y ALIMENTACION

*» SENASICA

s
w«%' SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD,
M INOCUIDAD Y CALIDAD

AGROALIMENTARIA

e

GUIA PARA EL CULTIVO ORGANICO DE Agave tequilana WEBER
VARIEDAD AZUL CON DENOMINACION DE ORIGEN.

DIRECCION DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA, ACUICOLA Y
PESQUERA

Abril /2017




INTRODUGCCION ...ttt ettt ettt a et se s s et etese s et et e s et etes et et esesesesesesesesesne 1
(012 1 1 2 I LV 0 T S 1
ALCANC CE......... .ottt ettt e ettt e e ettt e e e e etaa e eeetaaaeeatanseestnnssesasnnnsessssnnseessnnssesssnneeesssnneaees 1
DEFINICIONES ........o oottt ettt et ee e ettt e e e ettt e e e stana e eeasaaeesasansssessanseesssaseessnnnessssnnesessnnnnesnnen 2
DENOMINACION DE ORIGEN .......o.veueeueeeeeeeeeeeee e et e eeteeeee s aseete e eeeeseaeeessseet et esesseeesessessenessesseeseennesnas 4
REGULACION MEXICANA DE PRODUCTOS ORGANICOS ...........ccoovevererererereteeeeeeeeeeteeseeee e 5
o Ley de ProducCtOS OrZANICOS. ....ccccvcieuiceieiecteeie ettt ettt sttt et beste b e s e s e s enseneenens 5
e Reglamento de la Ley de Productos OrganiCos. .......coecueeeirieiiriesieieeeieeee e 5

e Acuerdo por el que se da a conocer los Lineamientos para la Operacion Orgénica de las
ACtIVIAAAES AGIrOPECUANIAS. c..eveitiitiieiieieee et et ete st e ste e e e eaeetestestestessesseseeseeseesessessassesensenseneesenns 5

e Acuerdo por el que se da a conocer el Distintivo Nacional de los Productos Orgdnicos y
se establecen las reglas generales para su uso en el Etiquetado de los Productos

Certificad0S COMO OFZANICOS. ..cvicvieeierictieitecteeteete ettt ere ettt e st e eteesbeebeeasesbeeteesseeteesesreetseteeseensenns 6
CERTIFICACION ORGANICA .......cocoiuiieiiiniieieteseissseete sttt sss s bbb st s s s sssss s s s s s s setesesanaes 6
o Certificacion PartiCiPatiVa.......cceiiieeiricecece ettt ettt er e e b et ete b enre et 6

o SOlicitud de CertifiCation.........coeeeieieececeeee et ne s 7

L ©0 ] 0 17T YT o RSOOSR 8

L =Yg ToYo [o TN ¢l A o =T 4 1Y/ TSROSO 8

©  PlaN OFZANICO. c.ccuviiicteete ettt ettt ettt er e et ebe et e te e b e ebeeas e beeab e b e e beebeebeeanenbeeaeenreereearenrs 8

©  MaAtErial VEZETATIVO. ..oviceeeeectecee ettt ettt ettt et r e reenreras 9

o CUltiVO d& AGAVE LEQUITIANG. .......oocveeeeevieteeeeieeeeee ettt e sve et sre et et eaeene e 10

o Condiciones amMbIENTAIES........c.ccueieieeieeeeceee et ens 10

®  A)CONSEIVACIONES SURIDS. ...cuviiviceiiciictececte ettt b e sttt s re et s st e snee st s sbeentesbeeneebesreente e 11

e B)Preservacion del @UA. ...ttt ettt ettt enas 11
INSUMOS PARA LA PRODUCCION Y MANEJO DEL TEQUILA ORGANICO ........ccooveeeeeeeeeeeeeeeeenn, 12
A)JEMPIEO A€ PIASTICOS. ..ovitieiieeeeeee ettt ettt ettt ettt et e st et e b enseneeseenas 13

e B)Insumos para el manejo de malezas, plagas y enfermedades. ........ccccccoveveiieieccciciciennne. 14

e (C)Insumos para el manejo de la nutricion del agave...........ccoceeeeeeeeiciciceeeeee e 14

(i]




e Practicas orientadas a la nutricion de cultivos y fertilidad de suelos.........cccccveeeevevecreeneennne. 14
©  EMPIEO 0 COMPOSTAS. ..oviiiiiieieieeee ettt sttt et e bestesse s e nsenaeseeseens 15
0 USO A BSTIBICOL. .ottt ettt et e besbeebeebeebeeae e besreennenns 15

COSECHA, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS VEGETALES FRESCOS O SIN

[ 0T Y Y U US 15
©  COSEBCNA. ..ttt et ettt et bt et e e beebe e be e heetb e beeat e beebeebeabeebeebeebeeaeeteereenrenns 15
e  Transporte de aBaVe OFZANICO. ...ccccieieieieisiestestestete et st steste e s et e s e e seesessessestessensenseseesenseanes 16
©  AlMACENAMIENTO. c..oviceiiiecteee ettt ettt e st e e be e beebe et e beeaseseeseeasenteeaeebesteessentesteensenns 16
PROCESAMIENTO.......ooiiiiiiiiie ettt e e e ettt e e e s tte e e e eata e e e e e saaee e e ssasaeeanssaeeeaaasbeeaeennssneesassaeasennnsneaean 17
LI \Y =Y C=T g T I o] o [0 - T OO O O SRR PSP 17
o Registro de flujo del ProduUCLO. ........ccoeiiiiiiiseeeccee et ens 17
o Procesamiento del teqUIlA. ..o 17
e Higiene y sanidad en plantas de procesamiento. ........cccccveirereniesieie e 18
e Manejo ecoldgico de insectos, hongos, bacterias, virus y arvenses en instalaciones de
1o Yol =EY=To a1 1=T o 1o FU OO 19
o EMpaquetado Y ENVASAU0. .....c.cceieieieeceee ettt sttt n e neens 20
e Procesamiento PAralelO. ...ttt ens 20
ETIQUETADO Y DECLARACION DE PROPIEDADES ..........c.ooeeieeeeeiieeeeeeeeeteeeee et n st 20
e Producto: “Orgadnico” 0 “100% OrZaANICO" . ..ccccirreeeerrrrrnrerereeeesrssssnseeeeeeeesssssssssessesessssssnnnssaees 21
o Producto: “ORGANICO” .....ccseuerrieeuseressssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssanss 22
o Producto: “Elaborado con Ingredientes Organicos”. ...cccccceeeeecerrreereeeeesiccssssnneeeeeesessessssnneseens 22
e Producto que tiene algunos ingredientes OrgaNiCoS. ...iiiieercceirrereeeeesiceesssneeeeeesessesssneeseenes 23
COMERCIALIZACION .........oouiiiinieiiite ettt ssssssess et s et ssass st s st sese s st e s ssesessnsessnsnees 23
CONCLUSION.........otieriaiieiisteeseeetstss et sss st s sss s st s sss s ese st s s se s e st s st s et s st e s st essnsesssnnes 24
BIBLIOGRAFIA .......ooviuiieiiieieiiieteieie sttt sse sttt sss st ss st s s st s st s s b st s s st s st st snsenes 24
ANEXO 1: Lista Nacional de Sustancias Permitidas para la Operacién Organica Agropecuaria........ 25
ANEXO 2: FORMATO O-SQ-F-01.- Solicitud de inspeccidon y certificacion de productos
OFZANICOS/CONVEISION ...vveeeeeirieeeeetreeeeecteeeeeeeteeeeeeitteeeeeetaeeeeeessreeeseassaeeeeasseseeeestaeeeeeassseeeeansseseeessrees 36
ANEXO 3: 0-SQ-F-02.- Solicitud para revision documental para recertificacion. .........cccceveeeeeeenennns 38

[ii]




SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD,

SAGARPA Guia para el cultivo organico del {\? SENASICA
e L\

Agave tequilana weber variedad azul y Tequila
con denominacion de origen.

INTRODUCCION

La produccién organica en México presentd crecimiento dinamico y auge a partir de la década de los
80’s, actualmente se concentra principalmente en los Estados de Oaxaca, Chiapas y Michoacan. La
mayoria de las operaciones de produccidn pertenecen a pequenos productores, quienes entre los
principales cultivos producen café, aguacate, chile morrén, miel, agave, mango, platano, entre otros.

En México el cultivo del agave constituye un importante renglén en la produccidn agricola, su cultivo y su
industria representan un importante porcentaje en el producto interno bruto y de ingresos para la
poblacién que se dedica a esta actividad, referente a la produccidén organica del agave en los ultimos
afios se ha multiplicado la superficie y se han incrementado las exportaciones de productos derivados de
este cultivo., encontrdndose actualmente entre los principales cultivos en produccién organica.

Asimismo el Agave y Tequila al ser productos con Denominacién de Origen, se convierten en un producto
especial, que consecuentemente requiere de un procedimiento de certificacién orgdnica particular, a
través del cual su sistema de produccién convencional se ajuste al estandar de producciéon organica
excluyendo el uso de fertilizantes y plaguicidas de origen quimico y de este modo se garantice que el
suelo en que es cultivado el agave, materia prima para la produccién de tequila, no ha sido expuesto a
ninguna sustancia de origen quimico en por lo menos 3 aios, periodo denominado de conversidon que de
acuerdo a la regulacién mexicana en materia de produjo organica es el minimo de tiempo que las tierras
asociadas a los cultivos deberan pasar para alcanzar la certificacidn organica. .

En este contexto, para la produccion del cultivo de Agave tequiliana weber variedad azul, asi como los
productos y/o subproductos derivados del mismo que deseen obtener la certificacién organica vy
ostentar el Distintivo Nacional de productos organicos de México y en virtud de que la Secretaria ha
considerado conveniente dar continuidad a las facilidades para regular un proceso de certificacion de
Tequila como producto orgdnico, se expide la presente “Guia para el manejo organico del cultivo del
Agave tequilana weber variedad azul y Tequila con denominacidn de origen”.

OBIJETIVOS
e Establecer el manejo con el cual se debera cultivar el Agave tequiliana weber variedad azul, con
denominacién de origen para que los productos y subproductos derivados del mismo, puedan
contar con los criterios y requisitos para alcanzar la certificacién organica, establecida en la
normatividad vigente en materia de produccién organica en México.
e C(larificar los requisitos a cumplir por los operadores, asi como los criterios a evaluar en el
proceso de certificacion organica del Tequila y cultivo del Agave tequilana Weber variedad azul.

ALCANCE

La Guia es aplicable en todas las regiones del territorio nacional donde exista la denominacién de origen
de los productos de agave y tequila y tengan interés en la certificacidon orgdnica bajo la Regulacion
Mexicana de Productos Orgdnicos.

Ademas de la presente Guia, los interesados deberan cumplir con las disposiciones establecidas en la Ley
de Productos Organicos, Reglamento de la Ley de Productos Organicos, Ley de Propiedad Industrial,
ACUERDO por el que se dan a conocer los Lineamientos para la Operacién Orgdnica de las actividades
agropecuarias y sus posteriores modificaciones, ACUERDO por el que se establece la campafia y las
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medidas fitosanitarias que deberan aplicarse para el control y en su caso erradicacién del picudo del
agave, asi como disminuir el dano de las enfermedades asociadas a dicha plaga en la Zona Denominacidon
de Origen Tequila,; asi como la Norma Oficial Mexicana NOM-006-SCFI-2012, Bebidas alcohdlicas-
Tequila-Especificaciones.

La aplicacidn de las disposiciones establecidas en la presente Guia, corresponde a la Secretaria a través
del SENASICA, o en su caso, a los Organos de Coadyuvancia Aprobados, cuando se considere necesario
en el dmbito de sus respectivas atribuciones.

DEFINICIONES

Para los fines que se establecen en la presente guia, ademas de otras definiciones contenidas en la Ley
de Productos Orgdnicos e instrumentos juridicos que se derivan, asi como la Norma Oficial Mexicana
NOM-006-SCFI-2005, Bebidas Alcohdlicas-Tequila Especificaciones, debera entenderse como:

AGAVE ORGANICO: Agave tequilana Weber variedad azul, cultivada conforme lo establece la Ley de
Productos Organicos, su reglamento y demas disposiciones legales aplicables.

AGAVE TEQUILANA WEBER VARIEDAD AZUL: Especie de planta suculenta perteneciente a la familia de
las agavdaceas ahora subfamilia Agavoideae, siendo el principal producto econémico del estado de Jalisco
al utilizarse como uUnica materia prima bdsica para la elaboracidn del Tequila.

AGRICULTURA ORGANICA: Es la practica y el arte empleados en la produccién de alimentos, fibras,
medicinas y otros satisfactores de necesidades humanas, mediante un manejo sostenible de los recursos
naturales. El proceso productivo se beneficia de los ciclos ecolédgicos y prescinde de plaguicidas y
fertilizantes obtenidos mediante sintesis artificial o por la adicidn o modificacion de ingredientes de
origen quimico o petroquimico. Responde a normas de produccidn y calidad, mediante las cuales se
diferencia de la agricultura tradicional y convencional.

INSPECCION ORGANICA: Proceso por el cual la Secretaria, el Organismo de Certificacién Aprobado o
reconocido para aplicar la certificacidn; realiza revision del sistema de documentacion y verifica la
integridad orgénica de productos y/o ingredientes organicos, desde la produccion hasta la cosecha,
almacenamiento, transporte, procesamiento, incluyendo el agua utilizada tanto para los procesos de
limpieza como para el procesamiento, manejo y ventas, expresandose a través de un dictamen de
auditoria.

CONSEJO REGULADOR DEL TEQUILA (CRT): Es la organizacién dedicada a verificar y certificar el
cumplimiento con la Norma Oficial del Tequila, asi como a promover la calidad, la cultura y el prestigio
de la bebida nacional por excelencia.

CONTROL BIOLOGICO: Uso de enemigos naturales vivos, incluidos parasitos, depredadores y una amplia
variedad de microorganismos, como agentes contra las plagas.

DENOMINACION DE ORIGEN: Es la indicacién geogréfica constituida por la denominacién de un pais, una
region o de un lugar determinado, o constituida por una denominacién que sin ser la de un pais, una
region o un lugar determinado se refiere a un drea geogréfica determinada, utilizada para designar un
producto originario y cuya cualidad, reputacidn u otras caracteristicas se deban exclusiva o
esencialmente al medio geografico en el cual se produce, incluidos los factores naturales y humanos.
Tales caracteristicas son atribuibles a factores naturales como, por ejemplo, la humedad, los cambios de
temperatura, el pH del suelo, la altura sobre el nivel del mar, etc. y a factores humanos como son los
conocimientos tradicionales y las habilidades de los habitantes del lugar.

DESTILACION: separacién de los constituyentes de una mezcla liquida por vaporizacién parcial de la
misma y recuperacion de los vapores y residuos; es decir la separacidon de una mezcla de sustancias en
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donde se fraccionan las volatiles de un residuo no volatil. La destilacidn alcohdlica esta basada en que el
alcohol etilico siendo mas ligero que el agua, vaporiza a una temperatura menor que el punto de
ebullicidon del agua, los vapores que suben pueden ser condensados y convertidos a forma liquida con un
alto contenido alcohélico.

El Tequila orgdnico puede ser afiadido de edulcorantes, colorantes, aromatizantes y/o saborizantes
siempre y cuando estén incluidos en la Lista Nacional de Sustancias Permitidas. (Véase anexo 1)
EXTRACCION: Todo recipiente nuevo destinado a contener el Tequila y que entra en contacto con el
mismo, conservando su integridad fisica, quimica, sensorial y sanitaria.

FERMENTACION: Es la transformacién de los azucares de origen vegetal, en alcohol etilico y biéxido de
carbono, con la formacién de otros compuestos que contribuiran a las caracteristicas sensoriales finales
del Tequila.

FILTRACION: Proceso de separacidn de particulas sélidas presentes en el Tequila, a través de un medio
filtrante.

FORMULACION: Etapa previa al proceso de fermentacion en donde se preparan los mostos para tener
condiciones adecuadas de fermentacion y en su caso, para cumplir con el contenido de 51% en masa de
azucares reductores procedentes del agave.

HIDROLISIS: Procedimiento quimico, térmico, enzimatico o la combinacién de los anteriores, con el
propdsito de desdoblar los carbohidratos principalmente la inulina presentes en el agave, para obtener
azucares simples aptos para ser fermentados.

HIUUELO EN PROCESO DE CONVERSION: Hijuelo proveniente de una plantacién en proceso de
conversion a organica.

HIJUELO ORGANICO: Planta generada por rizoma de una planta madre de Agave tequilana Weber
variedad azul con certificado como organico.

INSTITUTO MEXICANO DE LA PROPIEDAD INDUSTRIAL (IMPI): es el organismo que, entre sus facultades,
puede emitir declaratorias de proteccién a denominaciones de origen y autorizar el uso de las mismas,
haciendo notar que el Estado Mexicano es el titular de dichas denominaciones.

SUSTANCIAS PERMITIDOS: Toda insumo cuya utilizacion en cualquier parte del proceso de la
operaciéon organica, se encuentra aprobada para su uso y por ende se encuentra dispuesta en la
Regulacién Mexicana de Produccién Organica y en subsecuencia estd incluida en alguno de los
cuadros que describen usos y aplicaciones en la Lista Nacional de Sustancias Permitidas.
SUSTANCIAS PROHIBIDO: Toda insumo cuya utilizacién en cualquier parte del proceso de la
operacidn organica no se encuentre aprobada para su uso y por ende no se encuentre dispuesta en
la Regulacion Mexicana de Produccidon Orgdnica y en subsecuencia no se encuentre incluida en
ninguna de los cuadros que describen usos y aplicaciones en la Lista Nacional de Sustancias
Permitidas, pero ademds no cuenta con aprobacion vigente por ninguna autoridad gubernamental
internacional que se encuentre en proceso de negociacion de equivalencias con México.

LISTA NACIONAL: El listado de sustancias, materiales, productos, insumos, métodos e ingredientes
clasificados como permitidos, restringidos y prohibidos en toda la cadena productiva que han sido
evaluados y dictaminados por el grupo de expertos del Consejo, dispuestos en la regulacién nacional y
publicado en el Diario Oficial de la Federacidn por la Secretaria;

NUTRICION ORGANICA: Se trata del suministro de nutrientes en forma de abono orgénico, hacia las
plantas a través de insumos provenientes del reciclado de materiales o substancias naturales, vegetales
o animales, previamente fermentadas o el uso de plantas fijadoras de nitrégeno.

PLAGA: Forma de vida animal o vegetal, o agente patogénico, dafiino o potencialmente dafino a los
vegetales.
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PLAGUICIDA: Insumo fitosanitario destinado a prevenir, repeler, combatir y destruir a los organismos
biolégicos nocivos a los vegetales, sus productos o subproductos tales como los insecticidas, fungicidas,
herbicidas, acaricidas, moluscucidas, nematicidas y rodenticidas.

PLAN ORGANICO: Documento en que se detallan las etapas de la produccién y el manejo organico e
incluye la descripcion de todos los aspectos de las actividades de produccion organica sujetos a
observancia de acuerdo con esta Ley y sus disposiciones reglamentarias.

PLANTACION: Porcién delimitada de superficie terrestre donde se encuentra establecido un cultivo de
determinada especie de planta.

PROCESAMIENTO ORGANICO: Las actividades de cocinar, hornear, curar, calentar, secar, mezclar, moler,
batir, separar, extraer, sacrificar animales, cortar, fermentar, destilar, destripar, descabezar, preservar,
deshidratar, preenfriar, enfriar y congelar o procedimientos de manufactura analogos a los anteriores;
incluye el empaque, reempaque, enlatado, envasado, enmarquetado o la contencidon de alimentos en
envases.

PRODUCTO ORGANICO: Todo producto producido o procesado bajo la regulacién en materia de
produccién orgdnica y estd debidamente certificado.

ROTACION DE CULTIVO: Alternancia en el uso agricola del suelo mediante el establecimiento de un
cultivo distinto al anterior con el fin de regenerar la fertilidad del suelo en forma natural y evitar el
monocultivo.

TEQUILA 100% AGAVE: Bebida alcohdlica regional obtenida por destilacion de mostos, preparados
directa y originalmente del material extraido, en las instalaciones de la fabrica de un Productor
Autorizado, la cual debe ser ubicada en el territorio o comprendido en la RESOLUCION por la que se
modifica la Declaracion General de Proteccidon de la Denominacion de Origen Tequila, publicada el 13 de
octubre de 1977, publicada en el DOF el 26 de junio de 2000, derivado de las cabezas de Agave tequilana
Weber variedad Azul, previa o posteriormente hidrolizadas o cocidas, y sometidos a fermentacion
alcohdlica con levaduras cultivadas o no siendo susceptibles los mostos de ser enriquecidos y mezclados
conjuntamente en la formulacién con otros azucares hasta en una proporcién no mayor de 49% azucares
reductores totales expresados en unidades de masa, en los términos establecidos en la NOM-006-SCFI-
2012, Bebidas alcohdlicas-Tequila-Especificaciones y en la inteligencia que no estdn permitidas las
mezclas en frio. El Tequila es un liquido que puede tener color, cuando sea madurado, abocado, o
afiadido de un color especifico.

TEQUILA ORGANICO: Es el Tequila 100 % Agave producido o procesado con agave organico conforme a
los sistemas de produccion y procesamiento establecido en la Ley de Productos Organicos, su
reglamento, Lineamientos y Guia, debidamente certificado por un Organismo de Certificacién acreditado
y aprobado por la Secretaria o ante un comité de certificacion organica participativa reconocido por la
Secretaria.

DENOMINACION DE ORIGEN

Diversos paises del mundo, entre ellos México, han tenido que proteger sus productos que cuentan con
calidad y caracteristicas Unicas que exclusivamente se dan en el medio geografico, comprendiendo los
factores naturales y humanos de nuestro pais, con el fin de evitar la competencia desleal a través de
imitaciones, falsificaciones o adulteraciones.

Los mexicanos, por ejemplo, sabemos que el tequila es exclusivo de nuestro pais, sin embargo, hasta
hace poco, no era dificil encontrar un "tequila japonés", por lo que surgid la necesidad de proteger y
distinguir esta bebida, otorgandole una declaracién de proteccién a la denominacién de origen "tequila".
De acuerdo con el articulo 156 de la Ley de la Propiedad Industrial: "se entiende por denominacién de
origen, el nombre de una regidn geografica del pais que sirva para designar un producto originario de la

(4]




SAGARPA Guia para el manejo organico del cultivo del 4,,&{.? égﬂﬁgg{é
Agave tequilana weber variedad azul y Tequila L et
con denominacion de origen.

AGROALIMENTARIA

misma, y cuya calidad o caracteristica se deban exclusivamente al medio geografico, comprendiendo en
éste los factores naturales y los humanos".

Por ejemplo, la denominacién de origen "tequila" surge del nombre geografico de Tequila, que es un
municipio del estado de Jalisco, en donde se cultiva y produce una variedad de agave conocida como
Tequilana Weber variedad azul, que es la materia prima basica para elaborar ese producto. Dicho agave
se deriva de las condiciones geograficas que incluyen precipitacion pluvial, clima, condiciones de la
tierra, etc., que le otorgan caracteristicas especiales y propias para elaborar la bebida alcohdlica
"tequila".

Adicional existe la Declaracidon General de Proteccion a la Denominacién de Origen “Tequila” otorgada el
13 de octubre de 1977 y nimero de registro ante IMPI No. 669, estableciendo una zona Geografica que
abarca aproximadamente 181 municipios, en los estados de Jalisco, Michoacan, Nayarit, Guanajuato y
Tamaulipas.

Ademas la norma oficial mexicana NOM-006-SCFI- 2005, Bebidas alcohdlicas-Tequila Especificaciones,
publicada en el diario oficial de la federacién el 13 de Diciembre de 2012, que establece las
caracteristicas y especificaciones que deben cumplir los integrantes de la cadena productiva, industrial y
comercial del tequila para proteger a la Denominacién de Origen “Tequila” de conformidad con la
Declaracién General de Proteccién a la Denominacion de Origen “Tequila” vigente, la LFMN, la Ley de la
Propiedad Industrial, la Ley Federal de Proteccion al Consumidor y demas disposiciones legales
relacionadas vigentes.

REGULACION MEXICANA DE PRODUCTOS ORGANICOS

e Ley de Productos Organicos.
Publicada en el Diario Oficial de la Federacion el 07 de febrero del 2006, en donde se establecen entre el
ambito de atribucién la de promover y regular los criterios y/o requisitos para la conversion, produccion,
procesamiento, elaboracién, preparacidon, acondicionamiento, almacenamiento, identificacion,
empaque, etiquetado, distribucion, transporte, comercializacidn, verificacién y certificacién de
productos producidos organicamente.

e Reglamento de la Ley de Productos Organicos.
Publicado en el Diario Oficial de la Federacion el 01 de abril de 2010, en donde se establece la
reglamentacion de la Ley de Productos Orgénicos.

e Acuerdo por el que se da a conocer los Lineamientos para la Operacion Orgdanica de las
Actividades Agropecuarias.

Publicado en el Diario Oficial de la Federacion el 29 de octubre de 2013, en donde se establecen entre el
ambito de atribucion la de normar la operacién organica que desarrollen las personas fisicas o morales,
en materia agropecuaria; asi como los procedimientos para su certificacién y reconocimiento y establece
el ambito de aplicacidn a todas las actividades agropecuarias donde se produzcan productos frescos o
vivos, de vegetales o animales y sus productos o subproductos, incluido los materiales de reproduccion
vegetativa, las semillas, micelios o esporas; los productos de las actividades agropecuarias de procesados
o transformados, como el Agave tequilana weber variedad azul; las levaduras destinadas al
procesamiento de alimentos; la produccién y comercializacién de materiales, sustancias, productos,
insumos e ingredientes, previa evaluacion positiva a los requisitos y procedimientos, para ser incluidos
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en la Lista Nacional de permitidos con o sin restriccién en la operacién organica, asi como métodos a
introducir en las operaciones organicas, y la Lista nacional de materiales, sustancias, productos, insumos,
métodos e ingredientes prohibidos.

e Acuerdo por el que se da a conocer el Distintivo Nacional de los Productos Organicos y se
establecen las reglas generales para su uso en el Etiquetado de los Productos Certificados
como organicos.

Publicado en el diario oficial de |la federacion el 25 de octubre de 2013, en donde se establecen entre el
ambito de atribucién la de dar a conocer y establecer las reglas de uso del Distintivo Nacional de los
Productos Orgdnicos con las especificaciones, patrones cromaticos y demadas caracteristicas que se
precisan en el presente instrumento.

CERTIFICACION ORGANICA

Los productos organicos certificados son aquellos que se producen, almacenan, elaboran, manipulan y
comercializan de conformidad con la ley de productos organicos y demas disposiciones reglamentarias y
cuya certificacion de productos "organicos" corre a cargo de organismos de certificacién aprobados por
la autoridad competente.

Actualmente existen 11 organismos aprobados por la Secretaria a través del SENASICA, quienes
constatan que los sistemas de producciéon, manejo, procesamiento y/o comercializacion de productos
organicos se ajusten a los requisitos establecidos en la Ley de Productos Organicos y sus disposiciones
reglamentarias, una vez que el OCO ha constatado el cumplimiento de los instrumentos normativos en
materia de productos organicos, se evalla la solicitud para autorizar el uso del distintivo nacional de
productos organicos en la etiqueta del producto certificado. Esta etiqueta variard de acuerdo con el
organismo de certificacion que la expida, pero puede tomarse como garantia de cumplimiento de los
requisitos fundamentales de un producto "orgadnico" desde la produccién primaria hasta la
comercializacién en punto de venta final.

e Certificacidn Participativa
En términos de la regulacion mexicana existe la certificacién orgdnica participativa otorgada por la
secretaria a través del SENASICA a los productores de produccidn familiar y/o de los pequefios
productores que de manera organizada, cumplan con lo siguiente:

e Estar directamente involucrados en una iniciativa de produccidn y oferta, a través de alguno de
estos mecanismos: tianguis, mercados, entregas directas a consumidores u otro que busque
aplicar este sistema;

e Constituirse en una organizacidon que les permita operar el sistema de certificacién orgdnica
participativa;

e Conformar una estructura minima de recursos humanos y documentacion para dar garantia de
sus procesos y confianza a los consumidores, y

e Disponer de un espacio para ofertar sus productos siempre y cuando vendan y/o entreguen
directamente al consumidor o usuario final dichos productos, siempre que no los produzcan,
preparen o almacenen si no es en conexidn con el punto de venta final y no sean de importacion.

e integrar un Comité de Certificaciéon Organica Participativa que actuara con base en los principios
de: transparencia, descentralizaciéon, horizontalidad, participacién, confianza, aprendizaje,
soberania alimentaria, adaptabilidad y simplificacidon, integrado por Ila participacion de
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consumidores, técnicos y de la sociedad civil con conocimiento del tema de los productos
organicos, los cuales entre sus funciones tendrdn la de:

a) Definir los procedimientos concretos de la certificacidn organica participativa, de
acuerdo a las caracteristicas sociales y agroecoldgicas regionales;

b) Elaborar el cuestionario que debera contener como minimo la siguiente informacion:
Historial de cultivo y actividades realizadas en la unidad de produccién agropecuaria y/o
unidad de procesamiento; Plan de manejo organico; datos sociales determinados por
cada Comité; y croquis y/o mapa de la unidad de produccion y/o procesamiento;

c) Realizar la visita de acompafiamiento;

d) Garantizar el cumplimiento de los principios de la certificacién participativa, y

e) Otras funciones que podra desarrollar como participar en el intercambio de experiencias
a nivel nacional o internacional, ofrecer capacitacion y/o apoyo para la Certificacion
Organica Participativa, a Comités sin la experiencia suficiente, compartir informacion
técnica, entre otros.

f) El Comité en su reunidn periddica evaluara las solicitudes junto con el reporte de visita y
emitird el dictamen a los solicitantes como: operador certificado; operador con
incumplimientos menores y los operadores en incumplimientos mayores quienes se les
dara carta de negacion de la certificacidon indicando los incumplimientos. El Comité
calificara los incumplimientos y se le podra ofrecer asesoria y capacitacion dirigidas para
lograr una produccion orientada hacia la produccién organica.

g) El organismo de certificacion participativa emitira un certificado organico participativo
como lo marca este Acuerdo una vez que se haya determinado que el operador cumple
con los requisitos aqui indicados.

Para alcanzar el reconocimiento de certificacidn participativa, deberda presentar su solicitud
directamente al senasica, dar cumplimiento con la documentacién correspondiente, para ser procedente
el andlisis y programacién de la inspeccion para constatar el cumplimiento con los lineamientos para la
operacion organica segun los apartados que le aplique.

Una vez alcanzada el reconocimiento de sistema de certificacion participativa los productores podrdn
comercializar sus productos sin ostentarse como organicos o denominaciones equivalentes, ni podran
hacer uso de distintivo nacional de productos organicos en los términos de la ley de productos organicos
y disposiciones reglamentarias. Sin embargo podran exhibir los productos producidos ecolégicamente en
el espacio para ofertar sus productos siempre que no los produzcan, preparen o almacenen si no es en
conexién con el punto de venta final y no sean de importacién.

e Solicitud de certificacion.
Toda persona fisica o moral, productora y/o procesadora de Agave tequilana Weber variedad azul, que
tenga interés en certificar su operacién como orgéanica, renovar y/o ampliar o el reconocimiento
retroactivo del periodo de conversion del Agave tequilana Weber variedad azul con denominacion de
origen, debera solicitarlo ante un organismo de certificacién organica (OCO), mediante formato O-SQ-F-
01 (ver ANEXO 2) para la certificacion, el formato O-SQ-F-02 (ver ANEXO 3), para la recertificacién o los
que aplique el Organismo aprobado, anexando adicionalmente los registros o analisis aplicados al suelo
y/o a las plantas, y evidencia documental que se considere de interés para el tramite de la solicitud y
contar con un Plan Organico en el que detalle las etapas de la produccion y el manejo organico e incluya
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la descripcidn de todos los aspectos de las actividades de produccién organica sujetos a observancia de
acuerdo con la Ley de Productos Organicos y sus disposiciones reglamentarias..

Para mayor informacién sobre el proceso de certificacidon, podra consultar el padrén de organismos
aprobados por la Secretaria, en donde encontrara informacidn de contacto para aplicar la solicitud ante
el organismo de su eleccién. www.gob.mx/senasica

e Conversion.

Se trata del periodo de tiempo de al menos 3 afios anteriores a la primera cosecha orgdnica, el cual
debera transcurrir desde que el interesado realiza su solicitud ante un OCO, hasta obtener el certificado
organico, durante este tiempo los suelos no deben recibir aplicacién alguna de sustancias prohibidas,
permitiéndoles pasar por el proceso de desintoxicacion a la que generalmente en produccién
convencional estaba sometida, esto es eliminar residuos de productos quimicos, residuos de plaguicidas,
herbicidas, etc.

Durante este periodo, debera establecer el manejo de acuerdo al plan organico, presentado ante el
organismo para el inicio del periodo de conversion, del mismo modo todo el productos o subproductos
que se derive de las actividades que desee certificara como orgdnica no podrdn rotularse, ostentarse ni
venderse con la referencia de Produccion Orgénica o ecoldgica y/o prefijos bio, eco, ni tampoco utilizar
el distintivo nacional de organico ni ser comercializadas como tal, hasta el término del periodo de
conversion y obtencion de la certificacion orgdnica. Ademas durante el periodo de conversién estard
sujeta al menos a una inspeccién, antes de su primera cosecha orgdnica.

e Periodo retroactivo.
El reconocimiento retroactivo del periodo de conversidn aplica para aquellos solicitantes que presenten
informacidn del historial de campo y/o analisis aplicados al suelo y/o las plantas, como evidencia para
demostrar que en las parcelas no se utilizaron materiales y/o sustancias prohibidas o sufrieron riesgo de
contaminacion por deriva de materiales o sustancias prohibidas, ya sea debido a que han permanecido
en descanso o bien se trata de parcelas de agricultura convencional y no han aplicado sustancias o
materiales que no formen parte de la Lista Nacional de Sustancia Permitidas en la Operacion Organica.

e Plan organico.
Se trata del documento en el que se detallan las etapas de la produccién y el manejo organico e incluye
la descripcién de todos los aspectos de las actividades de produccion orgdnica sujetos a observancia de
acuerdo con la Ley de productos organicos y sus disposiciones reglamentarias.

El plan de manejo debera actualizarse anualmente y contener como minimo los siguientes aspectos:

a) Predio para establecer la plantacidn organica de Agave tequilana Weber variedad azul

b) Manejo de la plantacion tales como la seleccién, manejo y origen de los hijuelos; el establecimiento
de la plantacién y la Cosecha y el cumplimiento de las obligaciones del Manual Operativo de la
Campafiia contra plagas reglamentadas del agave.

c) Los antecedentes o historial de manejo, incluido los insumos utilizados en la unidad de produccion
agropecuaria de los ultimos tres afios; la forma en que los debera presentar incluye listas y registro
sistematico de las sustancias y materiales usados, indicando su composicién, fuente, lugar donde se
utiliza y documentacién comercial disponible y etiqueta del insumo.
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La descripcidn de las actividades que se realizan actualmente en la unidad o que prevalecen en la
operacién como el abonado o nutricién de las plantas, manejo de plagas, entre otros, que indiquen las
actividades a realizar en el periodo de conversién.

Un programa de actividades que contenga los aspectos que deben ser cambiados durante el proceso de
conversion, por ejemplo: rotacion de cultivos, manejo de estiércol, manejo del ganado, plan de
produccién de forrajes, manejo de plagas y enfermedades, condiciones ambientales, conservacién de
suelos, manejo del agua, incluyendo plazos, para verificar que el Plan Orgdnico se estd implementando
en forma efectiva, asi como de las intenciones futuras y sobre las mejoras en todas las areas de
produccion.

La herramienta y maquinaria utilizada en la operacidn organica debera diferenciarse de la utilizada en la
actividad agropecuaria convencional y cuando esto no sea posible, la herramienta y maquinaria utilizada,
debera ser limpiada para prevenir contaminacién, antes de ser utilizada en las operaciones orgdnicas.
Una descripcién completa del sistema de registro implementado.

Una descripcién de las practicas administrativas y barreras fisicas establecidas por el operador para
mantener la integridad orgdnica de los productos y prevenir mezcla de productos organicos y no
organicos en una operacién paralela.

e Material vegetativo.

Para el cultivo de agave orgdanico es necesario hacer uso de material vegetativo organico, que provenga
de variedades nativas o criollas, hibridos; las mejor adaptadas a las condiciones ambientales o culturales
de cada regidén; y en caso que no existan en su tipo organico, o bien, no estén disponibles la especie o
variedad de interés en el mercado, podrd emplear material vegetativo en conversién o de produccién
natural que estén siendo producidos en forma organica por un periodo no menor a un afno y sin
tratamiento alguno y des ser el caso debera ser con tratados con sustancias incluidas en la lista nacional
de sustancias permitidas para la operacion organica, en todo caso el operador debe comprometerse a
generar sus propio material de propagacion, el cual deberd cumplir con los principios de produccidon
orgdnica establecidos en la disposiciones legales aplicables.

Cuando el material vegetativo requiera de algln tratamiento fitosanitario y sea un requisito obligado y
las sustancias aplicadas no se encuentren dentro de la lista nacional; deberan realizar acciones para
eliminar o reducir la presencia de las sustancias aplicadas antes de la plantacion; y toda planta emergida
de ese material, seran manejados orgdnicamente, no aplica esta excepcién cuando exista disponibles la
especie o variedad de interés en el mercado, o en cantidad insuficiente y no exista disposiciones para la
aplicacion de tratamiento fitosanitarios como requisito obligado.

Cuando existan riesgos por catastrofe natural o riesgo ante la extincion de cultivares de interés, la
Secretaria notificara mediante oficio al organismo de certificacién orgdnica aprobado u organismo
reconocido por la Secretaria, permita de manera temporal el uso de semillas convencionales para la
produccién organica, los cuales deberan ser manejados organicamente por un periodo no menor a un
afio.
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e Cultivo de Agave tequiliana.
La Unica especie vegetal para efectos de la presente Guia es Agave tequilana Weber variedad azul, cuyas
plantaciones se encuentre establecidas en el territorio protegido por la Declaracion General de
Proteccién a la Denominacidn de Origen “Tequila”, publicada en el Diario Oficial de la Federacién el 13
de octubre de 1977. Ademas el predio y/o plantacidn organica debe estar ubicada e independiente de
plantaciones de manejo convencional.

La herramienta y maquinaria utilizada en la produccién organica del agave deberd diferenciarse de la
utilizada en la actividad agropecuaria tradicional o convencional; la cual podra ser de uso exclusivo para
el cultivo del agave orgdnico. Se puede utilizar la misma maquinaria en organico y convencional, con la
adecuada limpieza o purga en caso necesario. Esto es propuesto por el operador, y debe de ser revisado
y aprobado por la certificadora.

Si el productor Agavero tiene mas de una plantacidon o predio de agave, indicar si todas estdn en el
programa de certificacién organica, en caso que estén, tendrian el mismo estatus de certificacién, en
caso de produccién paralela o dividida indicar el tipo de manejo de cada unidad de produccién. La
plantacion o predio de agave organico debera de estar aislada de 25 metros en adelante de cualquier
cultivo, asegurarse de garantizar la proteccién del cultivo y que no se ubique a pie de carreteras estatales
o federales dentro de la Denominacién de Origen Tequila.

. El responsable de la operacién organica, debe, tener la Bitdcora de manejo de las plantaciones de
Agave.

I1. Cumplir con los principios generales de la produccién organica, como la rotacidn de cultivo al
finalizar el ciclo soportado con registros y la correspondiente informacidon relevante sobre el cultivo
empleado y condiciones de desarrollo hasta su cosecha y nueva preparacion de suelo.

I11. Los Operadores deberan de implementar las medidas necesarias, para evitar la contaminacién de
sus operaciones por sustancias prohibidas, originadas fuera de su operacidn o por factores
ambientales, en caso contrario perderd su condicién de organico.

1V. Las unidades sujetas bajo operacidn orgdnica, deben estar identificadas mediante letreros en los
sitios principales, las cuales seran plasmadas en el sistema de registro de la unidad de produccidn
para facilitar la rastreabilidad.

V. Cuando se lleve a cabo el proceso de jima en los predios que contienen agave organico se debera
eliminar las dos hileras de la periferia de la plantacién y las primeras y ultimas 3 (tres) plantas de
cada hilera o melga, debido a que cumplieron con su funcién de barrera natural viva, el agave
eliminado no debera considerarse con la calidad de organico, sin embargo esta barrera podra
reconsiderarse con base al analisis de riesgos de cada lindero de la parcela que realice el organismo
de certificacion.

e Condiciones ambientales.
La agricultura organica reduce la utilizacion de energia no renovable al disminuir la necesidad de
sustancias agroquimicas, contribuyendo a mitigar el efecto de invernadero y el calentamiento del
planeta mediante su capacidad de retener el carbono en el suelo. Muchas practicas de gestion utilizadas
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por la agricultura organica (como la labranza minima, la devolucién de los residuos de las cosechas al
suelo, la utilizacion de cubiertas vegetales, incrementan la devolucion de carbono al suelo, lo que eleva
la productividad y favorece el almacenamiento de carbono. http://www.fao.org/organicag/oa-fag/oa-

fag6/es/ (OCT/2016).

En este sentido el productor de agave organico deberd implementar practicas de conservacidon de suelos
y agua, encausadas a la prevencidn y reduccidn del proceso de desequilibro ecoldgico utilizando técnicas
agroecoldgicas apropiadas.

A) Conservaciones suelos.

En la agricultura organica son fundamentales las précticas de enriquecimiento de los suelos, tales como:
Uso de barreras vivas o muertas.

1) Siembras en el contorno.

2) Fomentar e implantar practicas de labranza de conservacion y cultivo de cobertura que
mantengan, mejoren e/o incrementen la materia organica del suelo, que refuercen la estabilidad
y la biodiversidad edaficas, prevengan la compactacion del suelo, erosion del suelo y orientarlos
a mejorar la fertilidad y el potencial de uso del suelo.

3) Establecer en las areas de cultivo, sistemas diversificados con dos o mas estratos vegetales de
especies nativas, especialmente en los cultivos perennes, donde la vegetacién original o nativa
la constituyan bosques o selvas

4) Aplicar practicas agrondmicas para que el suelo permanezca cubierto con una capa vegetal la
mayor parte del tiempo.

5) En todo caso no podran practicar la quema de vegetacion o areas con vegetacidon, de materia
organica, esquilmos agricolas o residuos organicos en general, ya que conforme a los principios
de produccion organica esta practica estan prohibidas.

Estas técnicas de conservacion de suelos son importantes para combatir la erosién, al reducir el lapso de
tiempo en que el suelo queda expuesto, se incrementa la biodiversidad del suelo y disminuyen las
pérdidas de nutrientes, lo que ayuda a mantener y mejorar la productividad del suelo. Ademas al hacer
uso de practicas de conservacion del suelo, se benefician a la fauna y la flora del suelo, se mejora la
formacién de suelos y estructura, propiciando sistemas mads estables al incrementarse la circulacidon de
los nutrientes y la energia, y mejora la capacidad de retencidn de agua en el suelo.

B) Preservacion del agua.
En muchas zonas agricolas es un gran problema la contaminacién de las corrientes de agua con quimicos
y plaguicidas sintéticos. Uno de los principios de agricultura organica, es el empleo de sustancias
permitidas por ejemplo: compostas, estiércol animal, abonos verdes y mediante el empleo de especies
nativas como barrearas rompe vientos, se mejoran los procesos filtracion del agua, con mejor capacidad
para retener y aprovechamiento de nutrientes por la plantas, reduciendo la susceptibilidad de
contaminacion del agua subterranea.
Algunas de estas técnicas deberan estar encaminadas a:

1) Hacer uso eficiente y racional de agua, sin afectar a terceros ni a los organismos que de ella

dependen como la flora y fauna acuatica o terrestre.
2) Practicas para reducir el deterioro de la calidad de las aguas utilizadas.
3) Practicas para evitar la contaminacion y preservar el recurso agua.
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4) Plasmar todas las acciones que realice en su plan organico para evitar la contaminacion

En todo caso estas practicas empleadas por el productor de agave, para la conservacidn de suelos y agua,
deberan tratarse de técnicas que procedan de acuerdo a las regiones agroecoldgicas de produccion y
deberan ser plasmadas en el PLAN ORGANICO, que mostrara al organismo de certificacién, al momento
de solicitar la certificacién.

INSUMOS PARA LA PRODUCCION Y MANEJO DEL TEQUILA ORGANICO

La modalidad de produccién organica, contribuye a la conservacién de la biodiversidad y a la actividad
bioldgica del suelo y sus alrededores, asi como a las posibilidades que ofrecen para impulsar el desarrollo
regional, es por ello que el uso de insumos debe evitar, entre otras cosas, el riesgo de posibles
desequilibrios nutritivos (deficiencias o toxicidades) en los cultivos y el deterioro o afectacion del
ecosistema en general.

El término de insumos organicos, bioldgicos o ecoldgicos serd entendido como cualquier producto que
ha sido desarrollado, producido, distribuido y usado como una alternativa a los plaguicidas y fertilizantes
guimicos convencionales, asi como cualquier material cuyo uso determine la produccién bajo sistemas
adaptados para proporcionar condiciones optimas para buen desarrollo de los cultivos, sin atentar con
los principios de la produccion orgdnica.

Los Lineamiento para la Operacion Orgdanica de las Actividades Agropecuaria en su ANEXO 2, se
encuentra la Lista Nacional de Sustancias Permitidas para la Operacién Organica, la cual esta clasificada
en 7 cuadros de acuerdo a usos especificos como se detalla en la tabla 1.

Tabla 1: Clasificaciéon de la Lista Nacional de sustancias permitidas de acuerdo a los usos para la
operacion organica.

CUADRO | TITULO APARTADOS
Sustancias que pueden emplearse para el
1 abonado, enmiendas, acondicionador e

inoculantes del suelo.

Agentes para manejo ecoldgico de insectos, | Vegetales y animales.
hongos, virus, bacterias y arvenses. Minerales.

Microorganismos utilizados para el control biolégico

2 de plagas.
Macroorganismos.
Otros.
Trampas.
3 Ingredientes de origen no agricola permitidos | Aditivos alimentarios, incluidos los portadores.
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en el procesamiento de productos organicos. | Agentes aromatizantes.

Aguay sales.
Preparaciones de microorganismos y enzimas.

Minerales (incluyendo oligoelementos), vitaminas,
aminoacidos, micronutrientes y acidos grasos
esenciales y otros compuestos de nitrégeno.

Para productos pecuarios y de la apicultura.

Coadyuvantes de elaboracion que pueden ser | Preparaciones de microorganismos y enzimas
empleados para la elaboracién/preparacion
de los productos de origen agropecuario
organico.

Ingredientes de origen vegetal o animal no | Productos vegetales sin transformar y productos
orgdanicos, permitidos para la elaboracion o el | derivados de ellos.

procesamiento orgdnico o existan en pocas | Productos vegetales transformados mediante |la
5 cantidades como organicas. aplicacion de otros procesos aparte de los
mencionados en el punto 1 de este apartado, siempre
y cuando no sean aditivos o aromatizantes.

3. Productos de origen animal.

Aditivos para la alimentaciéon animal,
determinados productos utilizados en la
alimentacion animal y auxiliares tecnolégicos
utilizados en los alimentos para animales.

Productos autorizados para la limpieza de
equipos de irrigacion, desinfeccion de locales
7 e instalaciones para la cria de animales
(equipo y utensilios) almacenamiento,
equipos de transporte.

La lista en general contempla 7 principales usos, de los cuales para la produccidon primaria y
procesamiento contempla sustancias incluidas en los cuadros 1, 2, 3, 4, 5y 7, sin embargo puede ser
modificada para incluir, eliminar o cambiar sustancias o condiciones de uso de acuerdo a solicitudes de
los interesados, para tal caso se aplica el tramite SENASICA-04-045, para someter al proceso de la
evaluacidn de acuerdo al Titulo VI y ANEXO 2 del Acuerdo de Lineamientos para la Operacion Orgdnica
de las Actividades Agropecuarias.

A) Empleo de plasticos.

Algunos esquemas de produccién, estan orientados a mejorar las condiciones para el desarrollo optimo
de los cultivo, haciendo uso de materiales como plasticos como coberturas del suelo, las fibras, las mallas
contra insectos y granizo, las charolas, las envolturas para ensilados, los ductos y componentes para
riego y las bolsas para viveros. Sin embargo la produccién orgdnica esta encaminada a minimizar insumo
de origen artificial y a pesar de ello se permiten en algunos casos los antes enlistados siempre y cuando,
sean elaborados a partir de polietileno, polipropileno y otros policarbonatos, ademas existen
condiciones especiales que permiten el uso de plasticos derivados clorados o clorinados y el PVC pero
solo cuando se justifique que no existen productos alternativos al mismo en el mercado, situacidon que
debera ser reportada en el plan organico.

Para los sistemas de conduccion de agua o sistema de riego se puede hacer uso del PVC, y en todos los
caso todo material plastico que hay cumplido con su proceso productivo, tiene que ser retirado
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procurando destinarlos a sitios de reciclado, ya que existen casos donde mediante inspeccién organica,
se ha identificado presencia de bolsas o envases de agroquimicos, incluso nula actividad de organismos
benéficos, que derivan en la sospecha de la presencia de sustancias prohibidas, por lo cual con plena
autoridad el inspector del Organismo de Certificacién o la Secretaria, podran hacer levantamiento de
muestras o solicitar al productor organico realizar los andlisis para determinaciéon de residuos de
plaguicidas para detectar residuos en sus cultivos, en el suelo, en el agua y, asi como cuando las
operaciones orgdnicas se encuentren préximas a fuentes de contaminacion, situacion que debera ser
reportada en el plan organico.

B) Insumos para el manejo de malezas, plagas y enfermedades.

La agricultura orgdnica considera armonia con el ambiente en todos los aspectos, es por ello que el uso
de sustancias para el control de plagas y enfermedades solo estan permitidos las que se encuentran en el
anexo 1, cuadro 2. Sin embargo es importante dar prioridad al empleo de practicas agronémicas que
contemplen el uso de especies vegetales nativas o variedades adaptadas a los ambientes locales o
resistentes, para la disminucién del impacto del ataque de plagas y/o enfermedades, ademas de manejar
adecuadamente los suelos, las rotaciones y asociaciones de cultivos, labores culturales oportunas; con
control natural; uso de trampas y/o depredadores; preparados naturales de origen vegetal, animal,
mineral; control bioldgico; control fisico y/o mecanico a través de trampas de color, para ayudar a
desarrollar resistencia natural de los cultivos a plagas y enfermedades de los cultivos o del suelo,
propiciando el desarrollo de los enemigos naturales de las plagas o enfermedades para su control o se
reduzca su incidencia.

Antes de usar algun producto para el combate de malezas o hierbas no deseadas, se da prioridad al
combate manual o mecdnico de la hierbas, sin embargo estd permitido el uso de de herramientas
adecuadas, el empleo de acolchados, cubiertas (contra biotransmisores), o el empleo de cultivos de
cobertura tales como: leguminosas y vegetales silvestres.

Si se trata de aplicar sustancias para dar tratamiento a semillas o material vegetativo, para controlar
plagas de importancia cuarentenaria en la movilizacidon del material para la reproduccién o siembra por
ser producto de importacién, solo se permite el uso de agua caliente; sulfato de cobre pentahidratado o
similares, Trichodermaspp y Bacillussubtilis, con la finalidad de prevenir la entrada de plagas o patégenos
fitosanitarios y salvaguardar la integridad organica de los productos orgdnicos.

C) Insumos para el manejo de la nutricion del agave.
Como lo establece la Ley de Productos Orgdnicos la agricultura organica estara ligada al suelo, por lo
tanto toda fuente de nutricién y fertilizacién serd a través de la incorporacién de sustancias que puedan
emplearse para el abonado, enmiendas, acondicionador e inoculantes a través del suelo y deberdn ser
solo aquellos que se encuentran en el ANEXO 1, Cuadro 1, sin embargo se permite el uso de estas
sustancias siempre y cuando se agoten todos los recursos necesario que para mantener o incrementar la
fertilidad de los suelos.

e Practicas orientadas a la nutricion de cultivos y fertilidad de suelos.

Al establecer el plan orgénico, se deberan integrar toda préctica agronémica que ademas de fomentar la
conservacion de suelos y agua, considere:
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Practicas de abonado y de nutricién de los vegetales para favorecer la estructura granular o migajosa del
suelo, al desarrollo de microorganismos benéficos y las medidas para mantener o incrementar la
fertilidad de los suelos y no sélo de aportar o aplicar directamente nutrientes a la planta.

Manejar los requerimientos de nutrientes de los cultivos y fertilidad del suelo por medio de rotaciones,
asociaciones de cultivos, cultivos de cobertura o aplicacidn de material vegetal, animal, microbioldgico o
mineral;

Aplicar material vegetal y/o animal principalmente composteado para evitar contribuir a la
contaminacion del agua, de las cosechas o del suelo;

Utilizar material vegetal o animal transformado en composta o sin compostear, libre de materiales,
sustancias e insumos prohibidos o no incluidos en la Lista Nacional de substancias permitidas.

e Empleo de compostas.
La composta es un insumo organico empleado como enmienda para incrementar la materia orgdnica del
suelo y puede ser elaborada a partir de residuos orgdnicos que la propia operacién esta generando sin
embargo es importante considerar:
La relacion C/N (Carbono/Nitrégeno), la cual estd determinada por la regulacién nacional en materia de
productos organicos entre 25:1y 40:1, de los materiales utilizados de origen animal y vegetal;
El control de la temperatura empleando un sistema de vasijas, pilas 0 montones estaticos aireados;
donde la temperatura oscile entre los 55° Cy 77° C durante minimo tres dias dandoles volteos, o si
emplea un sistema de hileras, mantener la temperatura entre los 55° Cy 77° C por un periodo minimo
de 15 dias, y se haya aplicado al menos cinco volteos.

e Uso de estiércol.
Algunas operaciones organicas emplean estiércol en la produccidn primaria; la regulacién mexicana lo
permite y contempla en el anexo 1 cuadro 1 del acuerdo de lineamiento sin embargo establece algunas
condiciones de uso de acuerdo al fin que tenga el producto organico, producto de la operacién que
considere el uso del estiércol y sélo podra utilizar y/o aplicar estiércol crudo o sin compostear en los
siguientes casos:
a) Cuando se aplique en terreno donde se tengan cultivos no destinados para el consumo humano;
b) Cuando se incorpore dentro del suelo en un periodo no menor a 120 dias antes de realizar la
cosecha de un producto cuya porcidn comestible tenga contacto directo con la superficie del
terreno o particulas del suelo, o
c) Cuando se incorpore al interior del suelo en un periodo no menor a 90 dias antes de cosechar un
producto cuya porcién comestible no tenga contacto directo con la superficie del terreno o con
particulas del suelo.

COSECHA, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE PRODUCTOS VEGETALES FRESCOS O SIN PROCESAR

e Cosecha.
La cosecha de cualquier producto organico, la debera de realizar el Operador en los niveles de madurez
apropiados, si es necesario el empleo de sistemas frigorificos, el enfriado inmediato sera a través de
refrigeracion los cuales deben estar limpios, si de forma inmediata se emplea el empaquetado las areas
de trabajo deberan estar limpias, fuera de cualquier sustancia prohibida.

Los operadores organicos deberan llevar un sistema de registro y control de los productos orgdnicos
cosechados en el local o bodegas comunitarias o de almacenamiento, para facilitar la rastreabilidad, en
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los cuales se de registre volumenes de cosecha de los productos a certificar y ser congruentes con el
manejo de los cultivos, las superficies cultivadas, las condiciones climaticas y las variedades, asi mismo
también deberan estar plasmados en el plan orgdnico, que presente al organismo de certificacién.

Cuando en el manejo post-cosecha el Operador Orgdnico requiera utilizar agua potable y una vez
utilizada podria emplear técnicas de tratamiento para su reutilizacion o descarga.

e Transporte de agave organico.
Para el traslado de los productos organicos se deben tomar todas las medidas necesarias en las unidades
de transporte y llevar un registro de las acciones realizadas, para evitar la contaminacidn del producto a
transporta.

e Almacenamiento.
El almacenamiento de los productos organicos se debe realizar sin afectar su integridad organica y los
productos orgdnicos deben estar identificados de manera clara e inconfundible, con el objeto de
mantener la integridad orgdnica del producto, los almacenes, bodegas o locales en los que se resguarden
los productos organicos, deben estar limpios y libres de substancias prohibidas, evitando su contacto con
el suelo o piso, por lo que se usaran tarimas sin tratamiento quimico.

Cuando en los almacenes o locales destinados para productos orgdnicos se almacenen productos
distintos a los orgdnicos, se debe garantizar una separacién para cuidar la integridad de los productos
organicos.

Los productos organicos deben tener un sistema de identificacién que garantice una clara separacién de
estos productos, mismo que funcionara como una herramienta para facilitar el seguimiento del flujo del
producto o la rastreabilidad que pueda realizar en cada una de las etapas hasta la transformacion o
procesamiento.

En caso de que los operadores identifiquen plagas en los almacenes y/o instalaciones en general,
destinados para los productos organicos, deberan desarrollar o aplicar cualquiera de las siguientes
medidas:

e Preventivas:
a) Eliminar el habitat de la plaga o condiciones que ayuden a su desarrollo, fuentes de alimentos y areas
de reproduccién;
b) Prevenir su acceso a las instalaciones de manejo, y
c) Manipular los factores ambientales tales como temperatura, iluminacidon, humedad, atmdsfera y
circulacion del aire, para prevenir reproduccién de la plaga.
Il. De manejo, tales como:
a) Controles mecanicos o fisicos que incluyan, pero no se limiten a trampas, iluminacién, o sonido, o
b) Atrayentes o repelentes usando substancias no sintéticas o sintéticas contenidas en el Cuadro 2 del
ANEXO 1 de la Lista Nacional.

e De control:
El Operador Organico debera de utilizar envases limpios y en buenas condiciones, exclusivos para uso de
productos organicos; de acuerdo al producto del que se trate, se utilizaran envases de fibra vegetal,
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vidrio, madera, cartén o de material grado alimenticio que protejan la integridad orgdnica del producto
organico.

PROCESAMIENTO

e Materia prima.
Toda la materia prima destinada para el procesamiento del agave debe estar certificada, cuyas
caracteristicas deberan garantizar la calidad de la misma de su naturaleza y cantidad debe estar
documentada mediante los sistemas de registro y documentos que lo respaldan, y ante la posibilidad del
empleo de alguna sustancia no permitida, no se permite el uso de materia prima irradiada, tampoco el
empleo de materia prima tratada o fumigada con sustancias prohibidas.

Al menos el 95% de los ingredientes de la materia prima que sean de origen agropecuario deben
provenir de operaciones orgdnicas y cuando se utilice ingredientes de origen no agricola, ser sustancias o
productos que figuren en el Cuadro 3 y/o 4 del ANEXO 1.

e Registro de flujo del producto.

Es importante contar con un método estructurado para la documentacién del flujo de los procesos
empleados para el procesamiento del agave y produccién del tequila, los cuales deben formar parte del
Plan Organico, el disefio de registro documental es de libre diseiio y contendra los registros o bitdcoras
de la entrada de materia prima en la forma mas detallada en donde se observen los movimientos de la
materia prima, el empleo de equipo y materiales usados en la planta, cantidades de producto procesado
por jornadas de trabajo o por lotes y registros de la salida del producto procesado, ademas es
importante contar con el inventario en almacenes, todo estos registros son importantes ya que es un
indicador que garantiza en todo el control absoluto que el productor y/o procesador de agave mantenga
sobre el proceso dentro de la operacién organica, ademas el orden de la informacién documental
permitira facilitar la rastreabilidad en cualquier momento, para conocer el flujo del producto desde el
operador de materia prima hasta el sistema de distribucién del producto procesado orgdnico.

e Procesamiento del tequila.
El proceso desde la entrada de pifias hasta la maduracion para la obtencién de tequila es informacion
proporcionada por el Consejo Regulador del Tequila, al proponer la publicacién de una guia orientativa
para la certificacidn de tequila orgdnico con denominacion de origen y se describe a continuacién:

l.- Entrada de piiias o cabezas de agave, para lo cual se debe prever lo siguiente:

a) Para la limpieza de los camiones transportadores de pifias o cabezas de agave organico
solamente se debe utilizar agua a presion, se debera verificar que no presenten fugas de aceite o
de liquido hidrdulico, asi como que se encuentren verificados y afinados para evitar que
representen un riesgo de contaminacién.

b) En el patio de recepcién de pinas o cabezas de agave se deberd de limpiar con productos
permitidos que se encuentran en el ANEXO 1.

Il.- Hidrdlisis-Extraccion, para lo cual se debe prever lo siguiente:

a) En la limpieza de los hornos se incluye el lavado con cepillos, pero solamente se utiliza agua a
presidn y/o jabones permitidos.
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b) En la limpieza de las autoclaves se incluye el lavado con agua a presién y/o sustancias permitidas
en el cuadro 7 del ANEXO 1.

c) En caso de la hidrdlisis acida-térmica: para ajustar el pH se considera prohibida cualquier
sustancia que no se encuentre dentro del ANEXO 1, por lo que la hidrdlisis debe ser Unicamente
térmica y mediante la acidez propia del Agave que se genera durante la coccidn.

Ill.- Fermentacion, para lo cual se debe prever lo siguiente:

a) No se deberan adicionar nutrientes, antiespumantes y ningun tipo de aditivo, que no se
encuentre dentro de la lista del ANEXO 1, considerando a la fecha la fermentacion de forma
natural, sin embargo, en el caso de adiciéon de levaduras deberan ser de la lista nacional de
sustancias permitidas del ANEXO 1y ser reportadas en el plan organico.

IV.- Destilacidn, para lo cual se debe prever lo siguiente:

a) El programa de limpieza de los alambiques incluye cepillos y fibras, pero solamente se utiliza
agua a presion y/o sustancias permitidas en el cuadro 7 del ANEXO 1.

b) Esta limpieza incluye los tanques de recepcién de ordinario y de tequila.

c) También se incluye la limpieza con cuchillas y espatulas para los serpentines de los alambiques,
de este modo se deberan retirar los mostos y residuos de producto convencional.

d) El programa de limpieza de las torres destrozadoras incluye cepillos y fibras, se utiliza agua a
presidn y/o sustancias permitidas en el cuadro 7 del ANEXO 1.

V.- Maduracidn, para lo cual se debe prever lo siguiente:
a) Se deben utilizar recipientes de maderas exclusivos e identificados para la maduracién de Tequila
Orgdnico, conforme a lo establecido en la NOM-006-SCFl en vigor y la lista de productos
permitidos del ANEXO 1.

e Higiene y sanidad en plantas de procesamiento.

En la planta de procesamiento deberan desarrollar un programa de sanidad formalmente establecido,
que incluya:

a) Los establecimientos y areas exteriores: basureros, centro de recoleccion de desechos,
almacenamiento de maquinaria y equipos antiguos, jardines y areas de estacionamiento;

b) Las instalaciones y areas interiores incluyendo areas de procesamiento, empaquetado, envasado
y almacenamiento;

c) Equipos de procesamiento, envasado y empaquetado. Programas para la prevencion de insectos,
bacterias, hongos y levaduras, entre otros que sean indeseables;

d) La higiene de los empleados, incluyendo la sanidad en los comedores, areas de descanso y
bafios;y

e) Establecer las medidas necesarias para que el personal no ponga en riesgo la integridad orgdanica
de los productos.

f) Los instrumentos y sustancias utilizados para la limpieza, son considerados como ayudas en el
proceso, debe estar claramente identificado su uso y no tener residuos de materiales o
sustancias prohibidas.

g) Los instrumentos de limpieza deben ser limpiados después de su uso para asegurar la ausencia
de residuos no permitidos en el equipo, de igual manera las superficies primarias y secundarias
utilizadas en la preparacién o elaboraciéon de los productos organicos terminados, ademas
deberan contar con registros de limpieza y de sanidad.
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Ademas de lo previsto anteriormente se deberdn tomar en cuenta las siguientes consideraciones:

a. Cuando se elabore Tequila Organico se deben cambiar todos los filtros del sistema de filtracién,
desde el proceso de destilacién hasta el envasado, los filtros deben ser exclusivos para las
producciones organicas, deben estar debidamente almacenados e identificados y se debe
demostrar que no hubo contaminacidén cruzada de ningun tipo.

b. Se deberd identificar las hojas de registro y las bitdcoras de Tequila Organico con un color
diferente para su facil rastreabilidad.

c. Se sugiere utilizar cddigos de colores o rétulos facilmente identificables para distinguir el Tequila
Organico en todas las areas: tanques, barricas.

d. Las instalaciones y equipo designado para la produccion de Tequila Organico debe ser exclusivo
durante el tiempo del procesamiento del lote.

e. Notificar al personal operativo sobre el programa de Produccién de Tequila Organico, apoyado
con ayudas visuales para recordar en todo momento al personal que se mantiene en proceso la
elaboracion de Tequila Organico.

f. Se deben vaciar y llenar las calderas con agua sin tratamiento con sustancias prohibidas, vaciar y
llenar los tanques de recepcidn de condensados, con condensados sin tratamiento con
sustancias prohibidas.

e Manejo ecoldgico de insectos, hongos, bacterias, virus y arvenses en instalaciones de
procesamiento.

En el plan organico también debera plasmar el manejo y control de plagas y fauna nociva, en el que se
haga énfasis en la restriccidon del habitat de las plagas y en un buen saneamiento para su eliminacion,
realizando revisiones periddicas en la planta de proceso, para determinar la presencia y en su caso, el
grado de dafo de las plagas o fauna nociva.
Para el control de plagas se puede emplear:
I. El uso de trampas mecdnicas, eléctricas y adhesivas, atrayentes como son trampas con feromonas,
barreras fisicas y mecanismos repelentes basados en sistemas de iluminacién y sonidos;
II. El control biolégico;
lll. Los métodos de almacenamiento que ofrezcan proteccion adicional a los productos en cuanto a
adulteracion por animales nocivos; y
IV. En el caso de que las practicas mencionadas no sean efectivas, se podra usar sustancias del ANEXO 1
de la Lista Nacional de sustancias permitidas para la operacién orgdnica agropecuaria.

En el caso de que el producto certificado orgdnico esté en peligro inminente de adulteracién por la
presencia de las plagas y las medidas de prevencidn, no sean suficientes para el control de las plagas y
los materiales o sustancias permitidas no estén disponibles; puede utilizar un material o una sustancias
que cuente con el registro de la Comisidn Federal para la Proteccidn contra Riesgos Sanitarios para el
mismo propdsito para ser aplicados en instalaciones de procesamiento, y no se trate de fumigacién en
instalaciones donde los productos organicos puedan ser contaminados con bromuro de metilo, fosfuro
de aluminio o uso de plaguicidas en forma de nebulizaciones o cualquier otro fumigante no incluido en el
Cuadro 2 del ANEXO 1.

La aplicacién deberd ser realizada sdlo por personal capacitado, y no debe haber producto organico
certificado en el area o sitio a tratar y no sin antes haber notificado a la Secretaria o al organismo de
certificacidn, proporcionando su nuimero de identificacion como Operador Organico, la justificacidn
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técnica de soporte, con informacidn que indique las areas especificas donde se realizard la aplicacion y
plagas a controlar.

e Empaquetado y envasado.

Todos los materiales de empaque y para envasado deberdn ser de grado alimenticio y contar con un
disefio adecuado y estar libres de sustancias y/o materiales prohibidos como materiales de empaque y
envases usados que hayan contenido productos agropecuarios convencionales, o que provengan de
métodos excluidos, asi como el uso de envases que contengan soldadura de plomo que pongan en riesgo
la integridad orgdnica del producto. Sin embargo puede emplear la soldadura y laminas hechas de 95%
de estano y soldadura con un grado alimenticio libre de cadmio, para el empaque y el envasado se debe
utilizar, materiales que en su fabricacién, uso y desecho se reduzcan al minimo los efectos negativos
sobre el medio ambiente, o hayan sido fabricados con materiales renovables, biodegradables o en su
caso para el empaquetado de reciclables. La impresion exterior o etiquetado del producto o empaque
exterior deberd consistir en tintas y adhesivos no téxicos y no debe tener contacto con el producto
organico.

e Procesamiento paralelo.

Existen operaciones organicas donde ademads del procesamiento de organicos en forma paralela realizan
la misma actividad para productos convencionales e incluso de la misma especie, esto provoca la
desconfianza sobre la integridad organica de los productos que se estan procesando y sobre el producto
final que se estad ofertando, sin embargo, puede llevarlo a cabo siempre y cuando, el procesador de
agave cuente con un sistema de registros y documentos donde demuestre que existe separacidn
confiable en todas las etapas del proceso: entradas de materia prima, almacenamiento, tiempos de
proceso, almacenamiento del producto terminado o procesado del producto, adoptando todas las
medidas necesarias para garantizar la identificacion de los lotes, cuidar la integridad de los productos
organicos y evitar que puedan mezclarse con productos no organicos, considere de prioridad el
procesamiento de productos organicos y realice limpieza y/o purga del equipo de produccion, cada que
inicie la operacién de procesamiento para organicos y todo este procedimiento este plasmado en el plan
organico que presentara ante el organismo de certificacién.

Existen algunas plantas de procesamiento que por determinadas circunstancias de forma esporadica
realizan procesamiento paralelo, lo cual se ha observado por las notificaciones que los operadores hacen
llegar directamente a la Secretaria o ante el organismo de certificacion, esto es la forma en cémo dan
cumplimiento con la normatividad y se elimina toda sospecha de procesamiento paralelos sin que se
encuentre reportado a través del plan orgdnico, para ello las notificaciones tiene que ser en las primeras
72 hrs. de anticipacidn antes de iniciar el procesamiento esporadico, proporcionando su nuimero de
identificacion como Operador Orgdnico e indicando el producto a procesar.

ETIQUETADO Y DECLARACION DE PROPIEDADES

La etiqueta indica que un producto cumple las normas de calidad orgdnica, contiene informacién para el
consumidor para dar garantia de la integridad orgdnica del producto que estar llevando hasta su mesa.

Es por ello que los productos orgdnicos terminados se deben comercializar en envases o recipientes
adecuados y que impidan la sustituciéon de su contenido. Los envases deben tener plasmadas la
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identificacion del comercializador y alguin sistema de numeros o cdédigos que permita reconocer o
identificar dicho lote con su documento de control o su equivalente.

Para productos frescos o no procesados, el etiquetado o la publicidad de los productos comercializados
con denominacion orgdnica deben cumplir, con los siguientes aspectos:

I. Producto “Organico” o “100% Organico” debe contener al menos 95% de los ingredientes producidos
organicamente conforme a la regulacién en materia de organicos, excluyendo agua y sal, y
Il. Hayan sido elaborados o producidos por un operador controlado y certificado.

El operador debe asentar en la etiqueta de los productos organicos, el nimero de identificacion del
operador orgdnico, identificacién del Organismo que certifica el producto y la mencién de que el
producto se encuentra libre de organismos genéticamente modificados.

Para constatar el cumplimiento con la reglamentacién en producciéon organica, la autorizacién para la
leyenda de “ORGANICO”, “100% ORGANICO” o “HECHO CON” ingredientes orgdnicos, asi como el uso
del DISTINTIVO NACIONAL en el etiquetado, deber ser a través del organismo de certificacidn, quien
evaluara el cumplimiento de la Ley de Productos Orgénicos (LPO), su Reglamento (RLPO), el Acuerdo por
el que se dan a conocer o Lineamentos para la Operacion Organica de las actividades agropecuarias
(ALOOaa), asi como el Acuerdo por el que se autoriza el Uso del Distintivo Nacional (ACUERDO).

En este sentido, la etiqueta indica la certificacion de que un producto cumple las normas de calidad
orgdnica, contiene de conformidad con el articulo 204 del ALOOaa los siguientes datos:

e Producto: “Orgdanico” o “100% organico”.
A. El producto:

e Debe contener al menos 100 por ciento de ingredientes producidos organicamente conforme
al ALOOaa, excluyendo agua y sal.

e Para declarar que un producto es “Orgdnico” debe contener al menos 95% de los ingredientes
producidos organicamente conforme al ALOOaa, excluyendo agua y sal, y

e En ambos casos, hayan sido elaborados o producidos por un operador controlado y certificado.

B. La etiqueta DEBE mostrar:

e Mostrar una declaracion de ingredientes.

e Laleyenda de: “Certificado como organico por....”, o una frase similar, seguido por: el nombre
de la Secretaria, el organismo de certificacion organica aprobada u organismo reconocido por
la Secretaria para aplicar una certificacion participativa.

e No se pueden usar Unicamente los sellos de los organismos de la certificaciéon para cumplir con
este requisito.

C. La etiqueta puede mostrar:

e Mostrar el término “organico”

e Portar el distintivo nacional y/o el/los sello(s) de la Secretaria, el organismo de certificacion
organica aprobado u organismo reconocido por la Secretaria para aplicar una certificacion
participativa.
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e Mostrar el domicilio comercial, direccidn de Internet o nimero de teléfono de la Secretaria, el
organismo de certificacidon orgdnica aprobado u organismo reconocido por la Secretaria para
aplicar una certificacion participativa.

Producto: “ORGANICO”.

El producto:

e Debe contener al menos 95% de ingredientes producidos orgdnicamente, excluyendo agua y

sal.
e Puede contener hasta un 5% de ingredientes incluidos en el Cuadro 5 del ANEXO 1, cuando no
estén disponibles comercialmente en forma organica.

e Deben estar libres de sustancias prohibidas.

e No debe contener sulfitos afiadidos.

La etiqueta DEBE mostrar:
Mostrar una declaracion de ingredientes.
Mostrar la lista de ingredientes organicos, cuando provengan de productos orgdnicos
debidamente identificados.
El agua y la sal, incluidos como ingredientes, no se podran identificar como organicos.
Indicar en la parte inferior, el nombre y la direccidon del elaborador (empacador, distribuidor,
importador, procesador, etc.) del producto terminado y precedida por la declaracién:
“Certificado como orgdnico por....”, o una frase similar, seguido por el nombre de la Secretaria, el
organismo de certificacién organica aprobado u organismo reconocido por la Secretaria para
aplicar una certificacion participativa.
No se pueden usar Unicamente los sellos de las entidades de la certificacion para cumplir con
este requisito.

La etiqueta PUEDE mostrar:
Mostrar el término “organico”
Portar el distintivo nacional y/o el/los sello(s) de la Secretaria, el organismo de certificacion
orgdnica aprobado u organismo reconocido por la Secretaria para aplicar una certificacion
participativa.
Mostrar el domicilio comercial, direccion de Internet o nimero de teléfono de la Secretaria, el
organismo de certificacion organica aprobado u organismo reconocido por la Secretaria para
aplicar una certificacion participativa.

Producto: “Elaborado con Ingredientes Orgdanicos”.

El producto:
Deberd contener al menos 70 % de ingredientes producidos orgdnicamente, excluyendo agua y
sal.
No debe contener sulfitos afiadidos, excepto, el vino (puede contener diéxido de azufre) y puede
contener hasta 30% de:
Ingredientes agricolas producidos no organicamente u otras substancias, incluyendo levadura,
permitidos en los anexos de este Acuerdo.

. La etiqueta PUEDE mostrar:

El término “Hecho con... organicos” (ingredientes especificados o grupos de alimentos).
“X% organico” o “X% de ingredientes organicos”.
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e El domicilio comercial, direccion de Internet o nimero de teléfono de la Secretaria, el organismo
de certificacidon orgdnica aprobado u organismo reconocido por la Secretaria para aplicar una
certificacidn participativa.

e Producto que tiene algunos ingredientes organicos.
A. El producto:

e Puede contener al menos 70% de ingredientes organicos, excluyendo agua y sal.

e Puede contener hasta 30% de:

e Ingredientes agricolas producidos no organicamente, siempre y cuando no contenga el mismo
ingrediente orgdnico y convencional, y otras substancias, incluyendo levadura permitidos en los
anexos de esta guia.

B. Laetiqueta DEBE mostrar:

e Demostrar una declaracion de ingredientes cuando se usa la palabra orgéanica.

e Identificar ingredientes organicos como “orgdnico” en la declaracion de ingredientes cuando se
expone el % organico.

e Elaguay lasal, incluidos como ingredientes, no se podran identificar como orgdnicos.

C. Laetiqueta PUEDE mostrar:

e El estatus orgdnico de los ingredientes en la declaracién de los ingredientes.

e Elaguay lasal, incluidos como ingredientes, no se podran identificar como organicos.

e “X% de ingredientes orgdnicos” cuando se identifiquen ingredientes producidos organicamente
en la declaracién de los ingredientes.

Ademas las especificaciones generales de etiquetado de alimentos agropecuarios y bebidas, sistemas
generales de unidades de medida, informacion comercial y declaracién de cantidades, distribucion y
contenido genérico de la informacién en las etiquetas, se ajustard a lo establecido por las Normas
Oficiales Mexicanas vigentes, y para la autorizacién del uso del distintivo Nacional, se realizard conforme
al Acuerdo por el que da a conocer la reglas generales para el uso del distintivo nacional de productos
organicos, realizando evaluacion de las etiquetas y cdlculo del % de ingredientes organicos en el
producto final, a través de los organismo aprobados por la secretaria para otorga la certificacién
organica OCO.

COMERCIALIZACION

Para aquellas personas fisicas o morales u operadores que su actividad sea la de comercializar el tequila,
deberdn someterse a un sistema de control y demostrar que se mantiene la integridad orgdnica,
conforme al Acuerdo de Lineamientos para la operacidn orgdnica de las actividades agropecuarias.

a) El comercializador debe cerciorarse de que los almacenes a utilizar, estén disponibles durante la
inspeccidn organica o supervision. Cuando tales instalaciones se encuentren fuera de México,
éstas se deben someter al control de un organismo aprobado por la Secretaria o por el pais de
origen cuando exista acuerdo de equivalencia.

b) El comercializador deberd implementar registros que permita a la inspeccidén orgdnica, verificar
la rastreabilidad del producto organico, asi como desarrollar el flujo de cada lote de producto
organico comercializado, exportado o importado y, demas aspectos mencionados en el Acuerdo
de Lineamientos.

c) El comercializador debera mostrar durante la inspeccién organica, la documentacién, asi como
todas las instalaciones de almacenamiento, incluidas las que el operador contrate a un tercero y
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en este caso, el inspector organico podra seleccionar a no menos de 70% de las instalaciones
para una revision fisica completa para constatar que se cuida la integridad orgdnica de los
productos certificados como organicos.

Los productos organicos terminados se deben comercializar en envases o recipientes adecuados y que
impidan la sustitucion de su contenido. Los envases deben tener plasmadas la identificacion del
comercializador y algln sistema de nimeros o cédigos que permita reconocer o identificar dicho lote
con su documento de control o su equivalente

CONCLUSION

La guia para el manejo organico del cultivo del Agave tequilana weber variedad azul y Tequila con
denominacion de origen, es un instrumento de caracter general en la certificacion organica de la
produccién primaria, hasta el procesamiento y comercializacion de los productos y subproductos
derivados del agave tequilana weber variedad azul, es producto de las diversas reuniones que se llevaron
a cabo de manera coordinada por la secretaria en el 2014, 2015 y 2016, para llevar a cabo la revisién y
actualizacién de la regulacidn vigente en materia de produccidn organica, tomando en cuenta la opinidn
del Consejo Nacional de Produccién Orgénica y la opinién del Consejo Regulador del tequila, quienes
consideraron relevante realizar modificaciones al Acuerdo publicado el 29 de octubre de 2013, para la
incorporacién de los productos con Denominacién de Origen, fundamento que da principio al desarrollo
de la presente guia la cual proporcionara orientacion a los operadores que deseen incursionar en la
produccién organica certificada, quienes ademas de cumplir con las normas oficiales mexicanas o
normas mexicanas que les apliquen, deberan dar cumplimiento a la Ley de Productos Organicos, su
Reglamento, lo establecido en el Diverso por el que se Modifican, Adicionan y Derogan disposiciones del
Acuerdo por el que se dan a conocer los Lineamiento para la Operacién Organica de las Actividades
Agropecuarias y demas disposiciones aplicables a la materia.
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ANEXO 1.- Lista Nacional de Sustancias Permitidas para la Operacién Orgdnica Agropecuaria.

Se incluyen cuadros con nombres genéricos de sustancias, materiales, ingredientes e insumos
permitidos; aditivos alimentarios, nutrimentales, coadyuvantes de elaboracion, productos permitidos
para limpieza y desinfeccion, carga animal, superficies con cubiertas y otras caracteristicas de
alojamiento de los animales.

CUADRO 1.- Sustancias que pueden emplearse para el abonado, enmiendas, acondicionador e
inoculantes del suelo:

Denominacidén Descripcidn, requisitos de composicion o condiciones de uso

Estiércol Se permiten las fuentes de Produccién Orgdnica o de ganaderia no intensiva.
Estiércol liquido u orina | Se permiten las fuentes de Produccién Orgdnica o de ganaderia no intensiva.
de animales Utilizacidn, tras una fermentaciéon controlada o dilucion adecuada. Los

productos de la fermentaciéon anaerdbica deben ser inocuos. El proceso de
fermentacién anaerdbica debe cuidar las fases secuenciales (inicial, de
transicion, fase acida, fase metanogénica, y de maduracién).

Estiércol composteado* | Fuentes de actividad agropecuaria convencional no son permitidas; solo si
hay ausencia de contaminantes quimicos o microbioldgicos establecidos para
productos convencionales y previo compostaje.

Estiércol deshidratados |Se permiten las fuentes de Produccidon Orgdnica o de ganaderia no intensiva.
Guano Guano. Estiércol de aves marinas, que proviene de acumulaciones ocurridas
en el Plioceno y el Pleistoceno; compuesto por amoniaco, acido Urico,
fosfdrico, oxalico y acidos carbdnicos, sales minerales e impurezas.

Guano de murciélago. Estiércol de murciélago que proviene de
acumulaciones ocurridas en el Plioceno y el Pleistoceno, rico en nutrientes y
flora microbiana; rico en quelatos érgano-minerales. La exposicidn excesiva y
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prolongada sin proteccién, puede provocar histoplasmosis.

El guano de murciélago fresco quedara restringido su uso y condicionado a la
demostracién de que su manejo no pone en riesgo la salud de los
recolectores, procesadores, distribuidores u otros agentes. Y provenga de un
aprovechamiento sustentable.

Paja

Sustratos procedentes | La composicién inicial del sustrato debe limitarse a los productos producidos
de cultivos de hongos | conforme a los presentes Lineamientos.

comestibles y

medicinales

Residuos domeésticos | Libres de sustancias prohibidas.

vegetales y/o animales

Separados en funcidn de su origen y sometidos a un proceso de compostaje*
aerdbico o a una fermentacién anaerdbica.

Conforme a los requisitos para el registro de fertilizantes orgdnicos de
acuerdo al decreto del 13/02/14 que reforma el reglamento en materia de
registro de plaguicidas y nutrientes vegetales ; donde los productos que
contengan materias primas de origen organico, animal o vegetal o de sus
residuos, no podran superar

No superar los valores maximos de microorganismos siguientes:

- Para salmonella: ausentes en veinticinco gramos o mililitros de producto
elaborado;

- Para coliformes fecales: menor a 1000 NMP/g o NMP/ml de producto
elaborado, y

- Para Escherichia coli menor a 1000 NMP/g o NMP/ml en producto
elaborado;

Metales pesados : Metal---Limites maximos:

"Sélidos: mg/kg de materia seca y Liquidos: mg/kg"

Cadmio -- 2

Cobre -- 300

Niquel -- 90

Plomo-- 150

Zinc -- 500

Mercurio -- 1.5

Cromo(Total) -- 250
Cromo hexavalente -- 0.5.

Compostas procedentes
de residuos vegetales

Libres de sustancias prohibidas.

Abonos verdes

De plantas o semillas producidas libres de sustancias prohibidas.

Productos animales
elaborados procedentes
de mataderos e
industrias pesqueras

Concentracién maxima en mg/kg de materia seca de cromo (VI): 0

Subproductos de
industrias alimentarias y
textiles

No tratados con aditivos sintéticos. Todos los residuos provenientes de la
agricultura, ganaderia y agroindustria orgdnica, asi como de la agricultura
tradicional estardn permitidos.

Algas y plantas acuaticas

Algas y plantas acuaticas (de cuerpos de agua continentales o marinas) y sus
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(de cuerpos de agua

derivados, obtenidos con métodos y sustancias permitidas

continentales o
marinas) y sus derivados
Aserrin, cortezas de | Libres de sustancias prohibidas y que no procedan de especies en peligro de

arbol y deshechos de
madera

extincion.

Extracto de plantas
acuaticas (que no sean
hidrolizadas)

Libre de sustancias prohibidas.
Extraccion esta limitada al uso de hidréxido de potasio o hidréoxido de sodio.

Cenizas de Madera

Libre de sustancias prohibidas
No se acepta de roza tumba y quema.

Roca de fosfato natural

Obtenido por trituracién de fosfato minerales. Su contenido de Cadmio
deberad ser inferior o igual a 90 mg/kg de P20s5.

Escoria basica

Potasa mineral, sales de
potasio de extraccién
mineral (por ejemplo:
cainita, sylvinita)

Menos de 60% de cloro.

Sulfato de potasio

Obtenido por procedimientos fisicos pero no enriquecido mediante procesos
guimicos para aumentar su solubilidad.

Carbonato de calcio de
origen natural.

Roca de magnesio

Proveniente de fuentes autorizadas

Roca calcarea de

magnesio

Proveniente de fuentes autorizadas

Sales de Epsom (sulfato
de magnesio).

Yeso (sulfato de calcio)

Vinaza y sus extractos

Excluida vinaza amonica.

Fosfato aluminocaélcico

Utilizacién limitada a los suelos basicos (pH > 7,5)

Obtenido de manera amorfa, por tratamiento térmico y triturado, que
contiene, como componentes esenciales, fosfatos cdlcicos y de aluminio.
Componente de cadmio inferior a 90 mg/kg P20s.

Oligoelementos

Excepto los obtenidos a base de sales sintéticas de nitratos y cloruros.
Queda prohibido el uso de oligoelementos como defoliantes, herbicidas o
desecantes

Azufre ...
Polvo de piedra |.....
Arcilla  (por ejemplo].....
bentonita, perlita,
ceolita)

Organismos  biolégicos | .....

naturales (Por ejemplo
microorganismos
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fijadores de nitrégeno y
liberadores de fosforo)

Vermiculita

Turba, leonardita

Excluidos los aditivos sintéticos; permitida para semilla, macetas y compostas
modulares. Otros usos, segun lo admita la Secretaria, el organismo de
certificacidn organica aprobado o el organismo reconocido por la Secretaria
para aplicar una certificacidn participativa.

Turba: utilizacidn limitada a la horticultura (cultivo de hortalizas, floricultura,
arboricultura, viveros y movilizacién de material vegetativo)

Humus de lombriz
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(lombricomposta),
vermicomposta

Zeolitas

Carbdn vegetal

Cloruro de calcio

Excrementos humanos

Subproductos
composteados de |la
industria azucarera (por
ejemplo cachaza)

Subproductos de
industrias que elaboran
ingredientes
procedentes
agricultura orgdnica

de

Acidos  hudmicos vy
falvicos

Obtenidos a través de extraccién alcalina.

CUADRO 2.- Agentes para el manejo ecoldgico de insectos, hongos, virus, bacterias y arvenses:

Sustancia

Descripcidn; requisitos
condiciones de uso

de composicion;

I. Vegetales y animales

Preparacion de piretrinas naturales

Preparacion de rotenonas naturales

Preparacion de Quassiaamara

Preparacion de Ryaniaspeciosa

Preparacion a base de Neem (Azadirachtina) obtenidas
de Azadirachta indica

Preparacion a base de Tagetes spp.

Propdleos

Aceites vegetales y animales

Algas y plantas acudticas (de cuerpos de agua
continentales o marinas) y derivados

Grenetina

Lecitina
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Acidos naturales

Producto de la fermentacidn de Aspergillus spp

Extracto de hongos

Preparados naturales de plantas

En el caso de especies silvestres deben de
provenir de produccion sostenible.

Extracto de tabaco

Il. Minerales

Compuestos inorganicos (mezcla de Burdeos, hidroxido
de cobre, oxicloruro de cobre)

Mezcla de Burgundy

Sales de cobre

Azufre

Fosfato férrico

Polvos minerales (polvo de piedra, silicatos, caolin)

Tierra diatomdcea, aceite de parafina (minerales)

Silicatos, arcilla (Bentonita)

Silicato de sodio

Bicarbonato de sodio

Permanganato de potasio

Aceite de parafina

lll. Microorganismos utilizados para el control biolégico de plagas

Microorganismos (Bacterias, virus y hongos)

IV. Macroorganismos

Predadores

Parasitoides

Nematodos y protozoarios

V. Otros

Diéxido de carbono y gas de nitrégeno

Jabén de potasio (jabén blando)

Alcohol etilico

Preparados homeopaticos y ayurvédicos

Preparaciones de hierbas y biodindmicas

Insectos machos estériles

VI. Trampas

Preparados de feromona

Preparaciones basadas en metaldehidos que
contengan repelentes para las especies de animales
mayores, siempre y cuando se apliquen en trampas

Proteina hidrolizada

En el caso inertes y coadyuvantes solo de la Lista4 Ao|....

4 B de la Environmental Protection Agency (EPA)
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CUADRO 3.- Ingredientes de origen no agricola permitidos en el procesamiento de productos

organicos.
3.1.- Aditivos alimentarios, incluidos los portadores:
*SIN | Nombre Condiciones de uso
Observaciones
170 Carbonatos de calcio Autorizadas todas las funciones salvo colorante

270 |Acido lactico ...

290 Diéxido de carbono  |.....

296 |Acido mdlico ...

300 |Acidoascérbico ...

306 Extracto rico en tocoferoles Antioxidante en grasas y aceites
322 Lecitinas

330 |Acido citrico

333 Citratos de calcio

334 | Acido tartérico {L (+) -}
335 Tartrato de sodio

336 Tartrato potdsico
341 Fosfato monocilcico Gasificante en harinas de autofermentacion.
400 |Acido alginico ...

401 Alginatode sodio  [....

402 Alginato de potasio  |....

406 Agar |

407 Carragenano o carragenina | .....

410 Goma de algarrobo o dej.....

garrofin
412 Gomadeguar  |...
414 Goma Arabiga
415 Goma Xantan
422 Glicerina o Glicerol Extractos vegetales
440 Pectinas |...

500 Carbonato de sodio
501 Carbonato de potasio
503 Carbonato de amonio  |.....
504 Carbonatos de magnesio | .....

516 Sulfato de calcio Acidulzantes, corrector de la acidez, antiaglomerante,
antiespumante, agente de carga.
Soporte.

524 Hidréxido sédico Tratamiento superficial de Laugengeback.

551 Didxido de silicio Agente antiaglutinante para hierbas y especias

938 Argbn ...

941 Nitrégeno |..

948 Oxigeno  |...

Colorantes de origen vegetal | Obtenido por procedimientos fisicos

Sulfitos Para elaboracion de vinos, no mas de 100 ppm
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*SIN.- Sistema Internacional de Numeracién de aditivos alimentarios.

3.2.- Agentes aromatizantes

Las sustancias y productos etiquetados como sustancias aromatizantes o preparaciones
aromatizantes naturales, tal y como se definen en los Requisitos generales para aromatizantes naturales
(CAC/GL 29-1987).

3.3.- Aguay sales

Agua potable.

Sales (con cloruro de sodio o cloruro potasico como componentes bdsicos utilizados generalmente en
la elaboracién de alimentos).

3.4.- Preparaciones de microorganismos y enzimas

Cualquier preparacion a base de microorganismos y enzimas normalmente empleados en la
elaboracion de alimentos, excepto de microorganismos obtenidos de métodos excluidos o modificados
genéticamente o enzimas derivadas de ingenieria genética.

3.5.- Minerales (incluyendo oligoelementos), vitaminas, aminoacidos, micronutrientes y acidos grasos
esenciales y otros compuestos de nitrégeno.

Autorizados Unicamente en la medida en que la regulacidn de la Secretaria de Salud, haga obligatorio
su empleo en los alimentos a los que se incorporen.

3.6.- Para productos pecuarios y de la apicultura.
Para propdsitos de procesar solamente productos pecuarios y de la apicultura:

153 | Ceniza de madera Quesos tradicionales

170 | Carbonato de calcio Productos lacteos. No como colorantes

270 |Acido lactico Funda (tripa) de salchichas

290 | Diéxido de carbono

322 | Lecitina Obtenida sin utilizar blanqueadores ni solventes organicos.

Productos lacteos/ alimentos infantiles basados en la leche /
productos grasos /mayonesa

331 | Citratos de sodio Salchichas / pasteurizacién de claras de huevo / productos
lacteos

406 | Agar

407 | Carragaenina Productos lacteos

410 | Goma de algarrobo Productos lacteos / productos carnicos

412 | Goma guar Productos lacteos / carnes enlatadas / productos de los huevos

413 [ Goma de tragacanto

414 | Goma arabiga Productos lacteos / productos grasos / productos de confiteria

440 | Pectina (no modificada) Productos lacteos

509 | Cloruro de calcio Productos lacteos / productos carnicos

938 | Argdn

941 | Nitrégeno
948 | Oxigeno
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CUADRO 4.- Coadyuvantes de elaboracién que pueden ser empleados para la elaboracién/preparacion
de los productos de origen agropecuario organico:

Nombre

Condiciones especificas

Agua

Cloruro de calcio

Carbonato de calcio

Hidréxido de calcio

Sulfato de calcio

Agente coagulante.

Cloruro de magnesio (o "nigari")

Agente coagulante.

Carbonato de potasio

Secado de uvas.

Carbonato de sodio

Produccion de azucar.

Acido citrico

Produccion de aceite e hidrélisis de almiddn.

Hidréxido sddico

Produccidn de azucar.
Produccidn de aceite de semilla de colza (Brassicaspp).

Didxido de carbono

Nitrégeno ...
Etanol Disolvente.
Acido tanico Clarificante.

Ovoalbumina

Caseina

Gelatina

Ictiocola o cola de pescado

Aceites vegetales

Gel de silice o solucién coloidal de
didxido de silicio

Carbdn activado

Talco

Bentonita

Caolina

Tierra diatomacea

Perlita

Cascara de avellana

Harina de arroz

Cera de abeja

Desmoldeador.

Cera de carnauba

Desmoldeador.

4.1.- Preparaciones de microorganismos y enzimas

Cualquier preparacién con base en microorganismos y enzimas empleada normalmente en la
elaboracion de alimentos, exceptuando los microorganismos y enzimas obtenidos mediante un
organismo obtenido de métodos excluidos u organismos modificados genéticamente (OGM), a partir de
un OGM y/o los derivados de éstos.

CUADRO 5.- Ingredientes de origen vegetal o animal no organicos, permitidos para la elaboracién o el
procesamiento organico o existan en pocas cantidades como organicas:
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1. Productos vegetales sin transformar y productos derivados de ellos
1.1. Frutasy frutos secos comestibles:
Bellota (Quercusspp)
Nuez de Kola (Cola acuminata)
Grosella espinosa (Ribes uva-crispa)
Fruta de la pasion (Pasiflora edulis)
Frambuesas (secas) (Rubusidaeus)
Grosellas rojas (Ribesrubrum)
1.2. Plantas aromaticas y especias comestibles:
Pimienta (del Perd) (Schinus molle L)
Simiente de rabano picante (Armoraciarusticana)
Galanga (Alpina officinarum)
Flores de cartamo (Carthamustinctorius)
Berro de fuente (Nasturtiumofficinale)
1.3. Varios:
Algas, incluidas las marinas, autorizadas en la preparacién de productos alimenticios
convencionales
2. Productos vegetales transformados mediante la aplicacion de otros procesos aparte de los
mencionados en el punto 1 de este apartado, siempre y cuando no sean aditivos o
aromatizantes.
2.1. Grasas y aceites, refinados o no, pero no modificados quimicamente y obtenidos de vegetales que
no sean:
Cacao (Theobroma cacao)
Coco (Cocos nucifera)
Olivo (Olea europea)
Girasol (Helianthhusannuus)
Palma (Elaeisguineensis)
Colza (Brassicanapus, rapa)
Cartamo (Carthamustinctorius)
Sésamo (Sesamumindicum)
Soja (Glycinemax)
2.2. Azlcares, almidén y otros productos de cereales y tubérculos:
Azlcar de remolacha
Fructuosa
Papel de arroz
Hoja de pan acimo
Almiddn de arroz y maiz de cera, no modificados quimicamente
2.3. Azlcares, almiddn y otros productos de cereales y tubérculos:
Azlcar de remolacha
Fructuosa
Papel de arroz
Hoja de pan acimo
Almiddn de arroz y maiz de cera, no modificados quimicamente
2.4. Varios:
Proteina de arvejas (Pisumspp)
Ron: obtenido exclusivamente a partir de zumo de cafia de azlcar
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3. Productos de origen animal:

Organismos acuaticos, que no tengan su origen en la acuicultura, autorizados en la preparacion de
productos alimenticios convencionales

Gelatina

Suero lacteo en polvo “herasuola”

Tripas

CUADRO 7.- Productos autorizados para la limpieza de equipos de irrigacion, desinfeccion de locales e
instalaciones para la cria de animales (equipo y utensilios) almacenamiento, equipos de transporte:
Jabdén de potasa y sosa

Agua y vapor

Lechada de cal

Cal

Cal viva

Hipoclorito de sodio (por ejemplo, como lejia liquida)

Sosa caustica

Potasa cdustica

Peréxido de hidrégeno

Esencias naturales de plantas

Acido citrico, peracético, acido férmico, lactico, oxalico y acético alcohol.

Acido nitrico y acido fosférico para equipos de lecheria

Formaldehido

Productos de limpieza y desinfeccidn de los pezones y de las instalaciones de ordefio
Carbonato de sodio

Para las granjas y los equipos de irrigacion:

Alcohol etilico o isopropilico

Materiales con cloro: Hipoclorito de calcio, didxido de cloro, hipoclorito de sodio
Peréxido de hidrégeno

Gas de ozono

Acido peracético

Aceites vegetales

Jabon

Acido sulfuroso

Agua y vapor

Para las plantas de procesamiento, almacenamiento y equipos de transporte:
Materiales con cloro: Hipoclorito de calcio, didxido de cloro, hipoclorito de sodio
Peréxido de hidrégeno

Ozono

Acido peracético/acido peroxiacético

Acido fosférico

Agua y vapor
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ANEXO 2: FORMATO 0O-SQ-F-01.- SOLICITUD DE INSPECCION Y CERTIFICACION DE PRODUCTOS
ORGANICOS/CONVERSION

3-33-F-01 Solicitud de inspeccion y certificacion DGIAAPISEMASICA
DOCUMENTOS ADICIOMALES QUE DEBERA DE AMEXAR A LA SOLICITUD, EN VERSION DIGITAL:
FORMATO WORD:
¢ Plan organico conforme a la actividad agropecuaria que desarrolla.
¢ Historal de campo.
¢+ Reglamentio Interno de Produccion Organica para grupos de productores en caso de grupos de
productores cumpliendo los requisitos minimes establecidos en el presente Acuerdo.
¢+ Copia del certificado anterior, si es una ampliacion de la cerificacion,
* Carta Compromiso, por parie del Operador para llevar a cabo las operaciones de conformidad con
las regulaciones vigentes establecidas.
FORMATO PDF:
¢ Mapas de todas las parcelas ywo areas incluidas en la unidad productiva.
2. Alcance de inspeccion
Mo, de Productoresi/Apicultores! Producio (s), Mo, Hectareas! Colmenas/
Recoleciores/Ganaderos Proceso (s} a cerificar Cabezas de ganado a cerificar

L. Datos de la produccionirecoleccion:
1. Persona respansable para dar seguimients a la inspeccicn y certificacion:

Il. Datos de la produccisnirecoleccion:
i Persona responsable para dar seguimients a la inspeccion y certificacion:
2. Mencione la zona, region o municipios donde se ubican las areas de cultivos, de recoleccidn, apiarios o
potreros (anexar croquis de esta ubicacion):
3 Para el caso de GPP, GPA, GPG, GPR: ;Se inspecciond intermamente el 1003% de los Productores del

programa organico?

SilMNe % Inspeccionado
Tiene productores que solicitan reduccion del periodo de conversidn:
SilMe

En caso positivo, ;se tienen los siguientes documentas?
a. Historial de parcela por escrito
b. Carta aval de no uso de productos prohibides en los Ultimos 3 anos
c.  Sistema de registros que comprueben el manejo organico del culfive
d. Analisis de laboratorio
4 .- ;i Para gque su productos vaya al mercado necesita de un procesamiento?:
SilMe
La planta de procesamiento es propiedad de la crganizacion
£n caso Megativo ; Donde se procesa el productio organico?
i Esta planta de procesamiento esta certificada? SiMo
Mombre de la certificadora:
Indicar la certificacion con que cuenta dicha planta de procesamiento
lll. Datos del procesamiento y comercializacion.
{Sulu aplica para plantas de procesamients y comercializadores que no se invalucran en la produccion )
Mombre del organismo responsable para dar seguimiento a la inspeccion y certificacion organica de la
materia prima o preductos comerncializados:
Mombre y direccion de la planta de procesamiento o comercializadora:
i Qué productos desea certificar como organicos?
FPeriodo o época de procesamiento, comercializacion:
;La materia prima tiene certificacion organica?
SilMo Mombre
i Qué productos comercializa como arganicos?
El {los) producto (s) gue comercializa son para venta:
Macional, Exportacion, Ambos
8. £n el caso de exporiador, indique a qué paises exporia:

EpLESs

Sl
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9. Favor de indicar si en el Gltimo ano hubo algin cambioc importants en alguno de los procesos gue manegja el
operador, cambio tecnoldgico en campo, procesamiento, instalaciones, personal y otros relevantes.

V. Excepciones a que se refiere el articulo 168 de los Lineamientos de Operacion Organica. (Solo
podra aplicarse a las unidades de produccion con instalaciones construidas antes del 21 de diciembre de
2008 que hayan estado certificadas como organicos bajo esquemas voluntarios antes de la fecha citada)

Indique si requiere la autorizacion de un periodo de excepcion para la adecuacion de la carga animal. 5i_

Mo _
Indique el periodo gque requiere para adecuar la unidad productiva, a las condiciones de espacio y carga
animal: __ afiofs), __ mes(es).

Explique brevemente las caracteristicas que deben adecuarse en la unidad productiva:

Atentaments

Mombre, firma y sello del solicitante

Datos de los representantes legales (cuando aplique):

MHombre completo CURP (opcional) Comeo electronico

Hombre del organismo de certificacion

Domicilio, teléfona, fax, pagina
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ANEXO 3: 0-SQ-F-02.- SOLICITUD PARA REVISION DOCUMENTAL PARA RECERTIFICACION.

o solicite que un cullive o producto especifico certificado por otro organismo sea revisada por este organismeo de
certificacion aprobado sea recertificade. La solicitud de revision de documentos solo aplicard a los lotes gque
respalden la cerificacion antes otorgada y no podra referirse a lotes, productos, o productores adicionales.

La actividad comercial la realizaré una vez que se tenga el dictamen favorable, para comercializarie o procesarlo
COMC OFganico.

Mombre del operador cerdificado (miembro):

MNo. de operador certificado: MNo. de productores:
Direccion: Telafono:
Fax

Cultivo o producto:; Lote Mo,
Afo de cultivo: Superficie Cantidad
Mombre del productor :

Direccion Telefono

Fax

Cerificado por {(Mombre del crganismo}
MNimero de Cerificado (anexando copia del misma).
Diireccion Teléfono
Fax
Entiendo que toda la documentacion reguerida debe ser proporcionando al organismo dentro de los 80 dias tras
la solicitud realizada. En caso contrario se dara por desechada la solicitud.

Reevaluacion
Entiendo gue si no estoy de acuerdo con el resultade del examen de documentos, tengo 15 dias desde |a
fecha de la decision para suministrar documentacion adicional para su revaluacion. ¥ la responsabilidad de
proporcionar la documentacion adicional es solo mia. Ademas, el organismo llevara a cabo una re-
evaluacion, y su decision solo de la re-svaluacion no puede ser apelada

Documentacion requerida para la revision

Copia del certificado actual de la certificacion organica aplicable al cultive o producto.

2. Cara de cerificacién anterior o documento que contiene los requisitos, recomendacicnes yio

condiciones.

Cuestionarios pertinentes a la cerfificacion del cultive o producio.

Informe de inspeccion en sitiois)

Historial de campo para los Oitimos 38 meses a partir de la fecha de la cosecha en que se recogid del

sitio

8. Mapas de campo para los Glimos 36 meses a partir de la fecha de la cosecha e identificar el campo
de la produccion para el lote en cuestion

7. Documentacion que demuestre el tamano el tamafio de la zona bdfer entre la Produccion Organica y
la no organica

8.  Sila zona buffers son cosechadas, muesira de la documentacion que compruebe la segregacion de
los cultivos crganicos y de la zona de amaortiguamiento.

8. La werficacion de que el inspecior es independiente de la operacion y no tiene vinculos financieros
con el solicitante. (Una declaracion jurada es suficients).

10. Cantidad del culive o producto a ser aprobado.

11. Auditoria de seguimients documental ¥y comprobar como es manejado la segregacion de los
productos.

12. Documentacion relativa a la ubicacion de lugar de almacenamiento de la cosecha o del producio.

13. Siforma parte de un grupo de operadores:
a. Una descripcion del Sistemna de Comtrol Interna y
b. Ladocumentacion de los reglamentos intemos.

WOTA: Si alguna de la documentacion amiba indicada no es aplicable a la solicitud, proporcionar una

explicacion detallada y con documentiacion de apoyo que se ocupa de la problematica identificada.

—_

;o

Fecha
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